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ಲವೆಂಗದ ಪ್ರಾಮುಖ್ಯ ತೆ 


ಅನಾದಿ ಕಾಲದಿಂದಲೂ ಲವಂಗವನ್ನು ಸಂಬಾರೆ ಸದಾರ್ಥನಾಗಿ ಉಪಯೋಗಿಸು 
ತ್ತಿದ್ದಾರೆ. ಇದು ಸಂಬಾರ ಪದಾರ್ಥಗಳಲ್ಲೇ ಬಹು ಮುಖ್ಯ ಹಾಗೂ ಅತ್ಯಮೂಲ್ಯ 
ವಾದುದು, . ಸಂಬಾರ ಪದಾರ್ಥಗಳ ಅದರಲ್ಲೂ ಲವಂಗದ ಅನ್ರೈ ಸಣೆಯು ಪಾಶ್ಚಿ 
ಮಾತ ದೇಶಗಳ ಸಂಪರ್ಕ ಹೊಂದಲು ನಾಂದಿಯಾಯಿತು. 


ಈ ಬೆಳೆಯ ಮೂಲಸ್ಥಾನ ಮೊಲಕ್ಕಸ್‌. ಲವಂಗದ ಪ್ರಾ ಮುಖ್ಯ ತೆಯನ್ನು 
ಮೊಟ್ಟ ಮೊದಲು ಚೇನಾದವರು ಕಂಡು ಕೊಂಡರು. ಮೊಲಕೃಸ್‌ದ ದ್ರಿ "ಗಳಾದ 
ಟರ್‌ ನೇಬರ್‌, ಓಿರೋಡ್‌, ಮುಟೀರ್‌ ಮತ್ತು ಮಾಕ್ಯನ್‌ಗೆಳಲ್ಲಿ ಬೆಳೆದ ಅವಂಗವನು ನ್ನು 
ಮೊಟ್ಟ ಮೊದಲು ಚೀನಾದೇಶದ ನಾವಿಕರಿಗೆ ಮಾರಲಾಯಿತು. ಅವರು ಲವಂಗ 
ವನ್ನು” ತಮ್ಮ ಬಾಯಿಯನ್ನು ಸುವಾಸನೆಯುಳ್ಳ, ದಾ ಗಿಡಲು ಉಪಯೋಗಗಿಸುತ್ತಿ ದ್ದ ರು. 
ನಂತರ ವ್ಯಾಪಾರ ಅಭಿವೃದ್ಧಿ ಹೊಂದುತ್ತಾ ಬಂದಂತೆ. ಚೀನಾದವರು ಮೊಲಕ್ಕಸ್‌ ನಿಂದ 
ಕೊಂಡೆ ಲವಂಗವನ್ನು ನೆರೆಹೊಕೆಯ ದೇಶಗಳಿಗೆ ಮಾರಾಟ ಮಾಡಲು ಪ್ರಾರಂಭಿ 
ಸಿದರು. ಲವಂಗದ ಉಪಯೋಗ ಹೆಚ್ಚಿದಂತೆ ಇದರ ಕೃಷಿಯು ಮೊಲಕ,ಸ್‌ದ 
ಇತರ ದ್ವೀಪಗಳಾದ ಅಂಬೋಯಾನೆ ಮತ್ತು ಸೇರೆಂ ದ್ದೀಸಗಳಿಗೂ ವ್ಯಾಪಿಸಿತು. 
ಎರಡನೆಯ ಶತಮಾನದ ಹೊತ್ತಿಗೆ ಲವಂಗದ ಪ್ಪಾ ಮುಖ್ಯ ತ ಮುಂದುವರಿದ ಎಲ್ಲ 
ದೇಶಗಳಿಗೂ ಚೆನ್ನಾಗಿ ಷರಿಚಿತನಾಗಿತ್ತು. 


ಯೂರೋಪ್‌ ಮತ್ತು ಅರಬ್‌ ದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಲವಂಗವನ್ನು ಆಡಿಗೆ ಮುತ್ತು ಇತರೆ 
ಖಾದ್ಯ ತಯಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗಿಸು ತ್ತಿದ್ದ ರು. 


ಪೋರ್ಚುಗೀಸ್‌ ಸಾಮ್ರಾಜ್ಯದ ಬೆಳವಣಿಗೆಯೊಂದಿಗೆ ಲವಂಗದ ವಾ ್ಯಪಾರವೂ 
ಅಭಿವೃದ್ಧಿ ಹೊಂದಿತು. ವಾಸ್ಕೊ ಡಿಗಾಮನು 1498ರಲ್ಲಿ ಕ್ಯಾ ವಿಕ ಸೇರಿ 
ದನು. "ಅದರ ನಂತರವೇ ಲಿರ್ಸಬರ್ನ ನಗರವು ಪಶ್ರಿಮ ರಾಷ್ಟ್ರ ಗಳಲಿ ಲವಂಗದ 


ಪ್ರಮುಖ ವಾಣಿಜ್ಯ ಕೇಂದ್ರವಾಯಿತು. 


ಧಿ 
ಧಾ 
ಲ್ಲ ಬಡು. ಇದಾದ ಡಿ ಒಂದು ಶತಮಾನದ ನಂತರದ ಪೋರ್ಚುಗೀ 


ಗೀಸ ನ ಕೋಟಿಯಕ್ನು. ಡಚ ರು 1602ರಲ್ಲಿ ವರಸಡಿಸಿಕೊಂಡು ತಮ್ಮ ಗಾಮ 

ವನ್ನು ನಿ ನಿಸುವ ದರೊಂಧಿ ಗೆ ಲವಂಗದ ಜಾ ಾರ್ವಭೌಮತ್ತವನ ಳಿ ಹೊಂದಿದರ 

ಅಂಬೋಯಾನವನ್ನು ಬಿಟ್ಟು ಬೇಕೆ ಯಾವ ದೀಪಡ್ಲ್ಗಯೂ ಮಂಗನನ್ನು ಬೆ ಯ 

wd 

ದಂತೆ ಡಚ್‌ ಸರ್ಕಾರವು ಸುಗ್ರೀವಾಜ್ಞೆಯನ್ನು ಹೊರಡಿಸಿತು ಮತ್ತು ಇತರ ದೀಪ 

ಗಳಲ್ಲಿ ಬೆಳೆದ ಲವಂಗದ ಮರಗಳನ್ನು ನಿ ನಾಶಮೂಾಡಿತು. ಇದರಿಂದ. ಲವಂಗದ 

ನ್ಯಾಪಾರವು 17 ಮತ್ತು 18ನೇ ಶತಮಾನದವಿ ಡಚ್‌. ಸರ್ಕಾರದ ವಶದಲ್ಲಿತ್ತು. 

ಜಿ ೧ ಛಾ ಗ ಆಂಡಿ 

ಫ್ರೆಂಚರು. 1770ರಲ್ಲಿ ಲವಂಗವನ್ನು ಬೆಳೆಯಲು ಮೊದಲು ಮಾಡಿದರು. 

ಇದರಿಂದ ದೊಮಿನಿಕ್ಕ ಮಡಗಾಸ್ಕರ್‌ ಮೊದಲಾದೆಡೆ ಲವಂಗ ಬೆಳೆಯಲು ಪ್ರಾರಂಭ 

ವಾಯಿತು. 


ಹರನುಲಿಬಿರ್ಸ ಸಲಾ ಎಂಬ ಆರಬನು ಜಾಂಜೆಬಾರ್‌ಗೆ ಲವಂಗದ ಸಸಿ ಳನ್ನು 
ಗ ತಂಪನು. ಈ ಸಸಿಗಳನ್ನು ರಾಜನ ತೋಟಗಳಲ್ಲಿ ಬೆಳೆಸೆದರು. ಜಾಂಜಿ 
ಬಾರ್‌ ಸುಲ್ತ್ವಾ ನರ ಗೆ ಲವಂಗದ ಪ್ರಾ ಮುಖ್ಯ ತೆಯು ಬಹಳ ಚೆನ್ನಾಗಿ ಗೊತ್ತಿದ್ದಿತು. 
ತನ್ನ ಜೇಶದ್ದರುನ ಸ ತಿಯೊಬ್ಬ ತೋಟಗಾರಣೂ ಲವಂಗವನು ನ್ನ್ನು 
ದು ಆಜ್ಞೆ ಮಾಡಿದನು. `'ಜಾಂಜೆಬು ರ್‌ಷ ವಾಯುಗುಣವು ಲವಂಗದ 
ಬೆಳೆಗೆ ಬಹಳ ಅನುಕೂಲವಾಗಿದಿ ತು. ಅಲ್ಲಿಂದೀಚೆಗೆ ಲವಂಗವು ಆ ದೇಶದ ಬಹು 
ಮುಖ್ಯ ಬೆಳೆಯಾಯಿತು. ಪ್ರಪಂಚದ ಲವಂಗದ ಉತಾ )ದನೆಯ ಶೇಕಡಾ 90 ರಷ್ಟು 


ಸುಮಾರು 18ನೇ ಶತಮಾನದಲ್ಲಿ ಬ್ರಿಟಷ್‌ ಸರ್ಕಾರನ್ರು ಸ್ಮಿಥ್‌ ಎಂಬ ಬೆಳೆ 


ಶಾಸ್ತ್ರಜ್ಞನನ AN ಲವಂಗದ ಸೆಸಿಗಳನ್ನು ತರುವುದಕ್ಕೆ ಮೊಲಸ್ಟೃ 

ಆಗ ಭಾರತವು ಕಸ್ಟ ಇಂಡಿಯಾ ಕಂಸನಿಯೆ ಅಳ್ವಿಕೆಯನ್ಲಿದ್ದಿ ತು. ಈ ವೇಳೆಯಲ್ಲಿ 
ಕೆಲವು ಲವಂಗದ ಸಸಿಗಳನ್ನು ಭಾರತಕೆ ಸ ತಂದು ಈಸ್ಟ್‌ ಇಂಡಿಯಾ ಸಂನನಿಯವರು 
ಬೆಳೆಸಿದರು. ಮೊದಲು 5ಮಿಕುನಾಶಿನ ಕೋರ್ಟ ಅಲ್ಲಾಮಾನ್‌ ಸಂಬಾರ 


ಪದಾರ್ಥಗಳ ತೋಟದಲ್ಲಿ ಬೆಳೆಸಲಾಯಿತು. 1850ರ ನಂತರ ಇದರ ಬೇಸಾಯವು 
ಬರ್ಲಿಯಾರ*ನ ನೀಲಗಿರಿ ಪ್ರಾಂತ್ಯಕ್ಕೆ ಹಬ್ಬಿತು. ನಂತರೆ ಕ್ರಮವಾಗಿ ತಿರುವಾಂಕೂ 
ರಿನ ಸಶಿಮ ಭಾಗಗಳು, ಕೊಚ್ಚಿನ್‌ ಮತ್ತು ಸಶ್ಲಿಮ ಘಟ್ಟಗಳಿಗೆ ಹಚ್ಚಿತು. ಈಗ 


La 


Gl 
ಳ್‌ 
(0 


ವಂಗ ಉತ್ಪಾದಿಸುವ ಭಾಗಗಳೆಂದರೆ ನೀರ್ಪರಿ ಬೆಟ್ಟಗಳು, ತೆನಕಾಯಿ 
ಬೆಟ್ಟಗಳು ಕನ್ಯಾಕುಮಾರಿ ಪ್ರದೇಶ ಮತ್ತು ಕೊಯಿಲೂನ್‌ ಪ್ರದೇಶಗಳು. 


ಲವಂಗದ ಮರವು ಸುಮಾರು 10-12 ಮಿಾಾಟರ್‌ ಎತ್ತರದವರೆಗೆ ಬೆಳೆಯು 
ತ್ಮಜಿ. ಈ ಮರೆದ ಎಲೆಗಳು ಸುವಾಸನೆಯಿಂದ ಕೂಡಿದ್ದು ಅಧ್ರಗಳಿಲಿ ಅನೇಕ ತ್ತೆ 
ಗ್ರಂಥಿಗಳಿರುತ್ತನೆ. ಇದರ ಮೊಗ್ಗುಗಳು ಹಸುರಾಗಿರುತ್ತದೆ. ಅವನ್ನು ಆಳು 
ಮುನ್ನ ಹಸುರಿರುವಾಗಲೇ ಬಿಡಿಸಿ ಅವು ಕಸ್ಟ ಕಂದು ಬಣ್ಣ ತಿಬುಗುವವರೆಗೆ ಬಿಸಿಲಿ 
ನಶ್ತಿ "ಒಣಗಿಸಬೇಕು. ಈ ಒಣಗಿದ ಮೊಗ್ಗೇ ವಾಣಿಜ್ಯದ ವಂಗ. ಲನಂಗವು 
ಮಿರ್‌ಟೀಸಿ ಕುಟುಂಬಕ್ಕೆ ಸೇರಿದೆ. 


ಜಿಕಿಯೆ ಪ್ರದೇಶ 
ಈ ಬೆಳೆಯ ಮೂಲ ಸ್ಟಾ ನವನ್ನು ಪರೀಕ್ಷಿಸಿದಾಗ ಮತ್ತು ನೆಂತರದ ಈ ಬೆಳೆಯ 
ಸಂದ 3 ವ್ಯಾ ಕ ಯನ NN ಆವಲೊ ೀಕಿಸಿದಾಗ ಉಷ್ಣ ಮತು. ಸಮರ್ಶಿ ತೋಷ್ಣ ವಲಯ 


ಛು ಹ 
ಗಳು ಅನುಕೂಹಿಸಾದ ಫುಗಕಿಂದು ಕಾಣುತ್ತದೆ. ಆದರೆ ವ್ಯಾಪಾರೋದ್ಯಮ ದೃಷ್ಟಿ 
ಯಿಂದ ಇದರೆ ಕೃಷಿ ಮಾಡಲು ಹೆಚ್ಚು ಸ್ವತ ಗಳಾಗಿ 


ದ್ವೀಪಗಳ ಹವಾಗುಣ ಮಾತ್ರ ಲವಂಗದ ಬೆಳೆಗೆ ಬಕ್‌ ೨ ಯೋಗ್ಯವಾದುದು. 

ಆದ್ದರಿಂದ ಲವಂಗವು ಇತರ ಎಲ್ಲ ಪ್ರದೇಶಗನಲ್ಲೂ ಬೆಳೆಯುವುದಿಲ್ಲ. ಹವಾಗುಣದಲ್ಲಿ 

ಲವಂಗದೆ ಬೆಳವಣಿಗೆ ತುಂಬ ನಿಬಧಾನನಾಗುತ್ತದೆ ಮತ್ತು ಬೆಳೆಯನ್ನು ತೆಗೆಯಲು 
ದೆ 


ಇವರಿಂದಾಗಿ ಈ ಬೆಳೆಯು ಕೆಲವೇ ದೇಶಗಳಿಗೆ ಮಾತ್ರ 


ಪ್ರ ಸಂಚದವಿಯೇೇ ಅಧಿಕ ಲವಂಗದ ಬೆಳೆಯು ಜಾಂಜಿಬಾರ್‌ ದ್ವೀಪ ಗುಂಪು 
ದ. ಇದರಲ್ಲಿ ಪ್ರಾಮುಖ್ಯವಾದುವು ಜಾಂಜಿಬಾರ್‌ ಮತ್ತು ವೆಂಬ 
`ದ ಗಲು, ಜಾಂಜಿಬಾರ್‌ನ ಎರಡು ಪಟ್ಟು ಲವಂಗಪು ಫೌಂಬದಿಂದ ಬರುತ್ತದೆ. 


ಮಡಗಾಸ್ಕರ್‌ ದ್ವೀಷವು ಎರಡನೇ ಅತ್ಯಧಿಕ ಬೆಳೆಯ ಪ್ರದೇಶವಾಗಿದೆ. 
ಹಃ 
ಮೊಲಕೃಸ್‌, ಜಂಬೆ ನ್ಲೋಯಾನ್ನ ಸಸರೋಯ,, ಸ, ಬಂಡ ಮತ್ತು ಸೀರವ್‌ 


02 
ಸ್‌ 
ಗಳಿ ಈಗಲೂ ಲವಂಗ ಬೆಳೆಯುತ್ತಾರೆ. ಆದಕ್ಕೆ ಇಲ್ಲಿಯ ಮರಗಳಿಗೆ ಯಾನ 
ತರಹ ಜೋಪಾನವೂ ಇಲ್ಲ. ಇನು ಹೆಚ್ಚು ಕಡಮೆ ಕಾಡು ಮರಗಳಂತೆಯೇ ಬೆಳೆಯು 
ತ್ತವೆ, ಸುಮಾತ್ರದಲ್ಲೂ ಲವಂಗದ ತೊಟಗಳಿವೆ. 


[a] 


ಲವಂಗ 4 


ಮಲಯಾದ ಪೆನಾಂಗ್‌ನಲ್ಲಿ ಅತ್ಯುತ್ತಮ ಲನಂಗವನ್ನು ಬೆಳೆಯುತ್ತಾರೆ. ಮಖ 
ಯಾಕ 1786ರಲ್ಲಿ ಮೊಲತ್ವಸ್‌ದಿಂದ ಲವಂಗವನ್ನು ತಂದು ಕೃಹಿ ಮಾಡಲು ಪ್ರಾರಂಭಿ 
ಸಲಾಯಿತು. ಈ ಪ್ರದೇಶವಿಂದ ಬರುವ ಲವಂಗ ಪ್ರಸಂಚದ ಬೇರೆಡೆಯ ಲವಂಗ 
ಕಂತ ಉತ್ತಮವಾದುದು. ಶ್ರೀಲಂಕಾದಲ್ಲೂ ಲವಂಗವನ್ನು ಬೆಳೆಯುತ್ತಾರೆ. 


ಭಾರತದಲ್ಲಿ ಲವಂಗ ಬೆಳೆಯ ಪ್ರದೇಶ ಬಹು ಕಡಮೆ, ಕೇರಳ ಮತ್ತು ತಮಿಳು 
ನಾಡಿನ ಪ್ರದೇಶಗಳಾದ ನೀಲಗಿರಿ ಬೆಟ ಗಳು, ತೆನಕಾಯಿ ಬೆಟಿ ಗಳು, ಕನ್ಯಾಕುಮಾರಿ 
ಪ್ರದೇಶ, ಕೊಬಟಾ ),ಯೆಂ ಮತ್ತು ಕೊಯಿಲಾನ್‌ ಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಇದನ್ನು ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ಬಫೆ 
ಯುತ್ತಾಕಶೆ. ಭಾರತದಲ್ಲಿ ಸುಮಾರು 80 ಹೆಕ್ಟೇರು ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ಲವಂಗದ ಕೃಷಿ 
ಮಾಡುತ್ತಿದ್ದಾರೆ. ಸದ್ಯ 20 ಟನ್ನುಗಳಷ್ಟು ಲವಂಗವನ್ನು ಉತ್ಪಾದಿಸುತ್ತಿದೆ. 
ಭಾರತ ಸರ್ಕಾರೆದ ಆದೇಶದ ಮೇಕಿಗೆ ಪ್ರತಿ ವರ್ಷ 500 ಟನ್‌ಗಳಷ್ಟು ಲವಂಗ 
ನ್ನು ಆಮಮ ಮಾಡಿಕೊಳ್ಳಲಾಗುತ್ತಿದೆ. ಲವಂಗದ ಉತ್ಪಾದನೆಯಲ್ಲಿ ಸ್ನಾವಲಂಬನೆ 
ಯನ್ನು ಸಾಧಿಸಲು ಸುಮಾರು 8000 ಹೆಕ್ಸೇರು ಪ್ರಡೇಶದನ್ಲಿ ಬೆಳೆಯಬೇಕಾಗುತ್ತದೆ. 


ಅಧ್ಯಾಯ 2 
ವ್ಯವಸಾಯ 


ಮರೆದ ವರ್ಣನೆ 


ಲವಂಗದ ಮರವು ಫಿತ್ಯ ಹಸುರಾಗಿರುವ ಸುಂದರ ಸಸ್ಯ. ಈ ಮರವು ಸುಮಾರು 
12 ನಿಪಾಟಿರ್‌ ಎತ್ತರಕ್ಕೆ ಬೆಳೆಯುತ್ತದೆ. ಲವಂಗದ ಮರಗಳು ಚಿಕ್ಕವಯಸ್ಸಿನನಿ 
ದ್ದಾಗ ಕೋನಾಕಾರವಾಗಿಯೂ ಮತ್ತು ಪೂರ್ತಿ ಬೆಳೆದಾಗ ದುಂಡಾಕಾರವಾಗಿಯೂ 
ಕಾಣುತ್ತೆನೆ, ಬೆಳವಣಿಗೆ ನೇರ, ಮರದ ಬುಡವು 2-3 ಕೊಂಬೆಗಳಾಗಿ ಕವಲೊ 
ಜೆದು ನೇರ ಕೊಂಬೆಗಳಾಗಿ ಬೆಳೆಯುತ್ತದೆ. 


ಮರದ ತೊಗಟಿಯು ಒರಟಾಗಿದ್ದು ಬೂದಿ ಬಣ್ಣ ವಾಗಿರುತ್ತ ದೆ. ಮರವು ನಸು 
ಹಳೆದಿ ಬಣ್ಣ ಕ್ಕ ಇದ್ದು ಸಣ್ಣ ಕೆಬೆಗಳು. ಲೊಡ್ಡಾ ಗಿರುತ್ತ ವೆ. ಎಲೆಗಳು ಸುವಾಸ 
ನಾಯುಕ್ತ ಸಾಗದು ಒಂದಕೂ )ಿಂದು ಎದುರುಬದರಾಗಿರುತ್ತ ವೆ ಮತ್ತು ಎಳೆಯ ತುದಿ 
ಗಳು ಚೂಪಾಗಿರುತ್ತ. ಮೆ. ಎನ್ನು ಎಲೆಗಳು ನಸುಗೆಂಪಾಗಿರುತ್ತವೆ ಮತ್ತು ಬಲಿತೆ 
ಎಲೆಗಳು ಕೆಡು ಹಸುರು ಬಣ್ಣ ಹೊಂದಿರುತ್ತವೆ. ಜೋಪಾನ ಮಾಡದ ಮರಗಳಲ್ಲಿ 
ಕಡಮೆ ಎಲೆಗಳಿರುತ್ತವೆ ಮತ್ತು ಸಣ್ಣ ದಾಗಿದ್ದು ಬಿಳಿಚಿಕೊಂಡಿರುತ್ತನೆ. ಇಂತಹ 
ಮರಗಳ ರೆಂಬೆಗಳ ತುದಿಯಲ್ಲಿ ಎಲೆಗಳು ಗುಂಪಾಗಿರುತ್ತವೆ. ಬಲಿತ ಕಡು ಹಸುರು 
ಎಲೆಗಳ ಹಿನ್ನೆಲೆಯಲ್ಲಿ ಎಳೆಯ ನಸು ಕೆಂಪು ಎಲೆಗಳು ನೋಡುವುದಕ್ಕೆ ಬಹು ಸುಂದರ 
ವಾಗಿ ಕಾಣುತ್ತವೆ. ಎಲೆಗಳು ಸುಗಂಧಯುಕ್ತವಾಗಿರುತ್ತವೆ. ಅಶ್ವ ರಿಂದ ಸಾಕಷ್ಟು 
ದೂರದಿಂದಲೇ ಸುವಾಸನೆಯಿಂದ ಲವಂಗದ ಮರಗಳನ್ನು ಗುರುತಿಸಬಹುದು. ಲವಂಗದ 
ಎಲೆಗಳನ ನ್ನು ಉಜ್ಜಿ ದಾಗ ಮತ್ತು ಶೀತದಿಂದ ಕೂಡಿದ ಒಣಹವೆ ದಿನಗಳಲ್ಲಿ ಲವಂಗದ 
ಸುವಾಸನೆಯು ಬಹಳ ಚೆನ್ನಾಗಿರುತ್ತ ದೆ. 


ಲವಂಗದ ಹೊಗಳು ಸಣ್ಣ ತೊಟ್ಟಿನ ಮೇಲೆ ಗೊಂಚಲಾಗಿ ಬಿಡುತ್ತವೆ. ಆ 
ಕಾಲದಲ್ಲಿ ಸಣ್ಣ ಸಣ್ಣ ಮೊಗ್ಗಿ ನಿಂದಾಗಿ ಕೊಯ್ಲಿ ಫವಕೆಗೆ ಸುಮಾರು ಆರು ತಿಂಗಳು 
ತೆಗೆದುಕೊಳ್ಳುತ್ತದೆ. ಈ ಕಾಲದಲ್ಲಿ ಇದರ ಬೆಳವಣಿಗೆ ಆಕಾರ ಮತ್ತು ರೂಪದಲ್ಲಿ 
ನಾನಾ ಬದಲಾನಣೆಗಳಾಗುತ್ತನೆ. 


ಮೊಗ್ಗುಗಳನ್ನು ಸಕಾಲದಲ್ಲಿ ಕೊಯಿಲು ಮಾಡದಿದ್ದರೆ, ಅವು ಹೂವಾಗಿ 


6 ಲವಂಗ 


ಅರಳುತ್ತವೆ. ಹೊನು ಅಷ್ಟ್ರಾಗಿ ಎದ್ದು ಕಾಣುವುದಿಲ್ಲ. ಪ್ರತಿಯೊಂದು ಹೂವಿನಲ್ಲಿ 
ನಾಲ್ಕು ದಪ್ಪ ಮತ್ತು ಸಣ್ಣ ಹಕ್ಚಿನಾಕಾರದ ಪತ್ರದಳಗಳಿರುತ್ತವೆ. ಹೂ ಅರಳಿದ 
ಮೇಲೆ ಪತ್ರರೇಕುಗಳು ಬಿದ್ದು ಹೋಗುತ್ತವೆ. ಅನೇಕ ಹೊವಿನ ಕೇಸರಗಳ ಮಧ್ಯೆ 
ಒಂದು ಎಳೆಯ ಸ್ರೀಕೇಸರವಿರುತ್ತ ಜೆ. ಪರಾಗ ಸ್ಪರ್ಶವಾದ ಮೇಲೆ ಹೂವಿನ ಕೇಸರ 
ಗಳು ಬಿದ್ದುಹೋಗುತ್ತವೆ. ಅಂಡಾಶಯವು ವೃ ದ್ಧ ಹೊಂದಿ ಹಣ್ಣಾಗುತ್ತದೆ. ಇದರ 
ಮೇಲೆ ದಪ್ಪನೆಯ ಪತ್ರದಳನಿದ್ದು ಕರೀಟಿದಂತೆ ಕಣ ಣುತ್ತದೆ ಹೆಣ್ಣಿ ನಲ್ಲಿ ಸಾಮಾನ್ಯ 
ವಾಗಿ ಒಂದು ಅಥವಾ ಎರಡು ಬೀಜಗಳಿರುತ್ತವೆ. ಕೆಲವು. ಹೂಗಳು. ಮಾತ್ರ ಹೆಣ್ಹಾ 
ಗುತ್ತವೆ. ಮಿಕ್ವ ಹೊಗಳು ಬಿದ್ದು ಹೋಗುತ್ತವೆ. ಇಂತಹೆ ಬಿದ್ದ ಹೂವುಗಳನ್ನು 
ಆಯ್ದು ಕೆಳದರ್ಜೆಯ ಲವಂಗವಾಗಿ ಮಾರುತ್ತಾರೆ ಅಥವಾ ಕಲಬೆರಕೆಯಲ್ಲಿ ಉಪ 
ಯೋಗಿಸುತ್ತಾಕೆ. ಹೆಣ್ಣು ಗಳು ಮಾಗಿದಾಗ ಲವಂಗ ವಾಸನೆಯನ್ನು ಬೀರಿ ಹಾವು 
ಗಳನ್ನು ಆಕರ್ಷಿ ಸುತ್ತದೆ ಸಾಮಾನ ವಾಗಿ ಲವಂಗದ ಮರಗಳಲ್ಲಿ ಹಾವುಗಳನ್ನು 
ಕಾಣಬಹುದು. 


ಒಣಗಿದ ಲವಂಗವು ಆಯಾ ದೇಶದ ಹವಾಗುಣಕ್ಕೆ ತಕ್ಕಂತೆ ಬೇಕಿ ಬೇರಿ ಗುಣ 
ಧರ್ಮಗಳನ್ನು ಹೊಂದಿರುತ್ತದೆ. ಈ ವೈವಿಧ್ಯತೆಯಿಂದ ಯಾವ ಲವಂಗ ಯಾವ 
ಯಾವ ದೇಶಜೆಂದು ಹೇಳಬಹುದು. ಸೆನಾಂಗ್‌ ಮತ್ತು ಜಾಂಜಿಬಾರ್‌ ಲವಂಗವು 
ದೊಡ್ಡದಿದ್ದು,  ಜೊಡ್ಡ ತಲೆಯನ್ನು ಹೊಂದಿರುತ್ತದೆ. ಗೋಲಾಕಾರದ ತಲೆಯು 
ದುಂಡಗಿದ್ದು, ನಸುಬಿಳಿಯ ಬಣ್ಣವನ್ನು ಹೊಂದಿರುತ್ತದೆ ಮತ್ತು ಪತ್ರದಳೆವು ಬಹಳ 
ಎದ್ದು ಕಾಣುತ್ತದೆ, ಇಡೀ ಲವಂಗವು ಕಂದಾ ಬಣ್ಣವಾಗಿದ್ದು ಖಾರಯುಕ್ತವಾಗಿರು 
ತ್ತದೆ. ಮಡಗಾಸ್ಟರ್‌ ಐವಂಗವು ಚಿಕ್ಕದಿದ್ದು ನೋಟಕ್ಕೆ ಚೆನ್ನಾಗಿ ಕಾಣುವುದಿಲ್ಲ. 
ಮೊಲಕ್ಕಸ ದಲ್ಲಿ ಬೆಳೆಯುವ ಕಾಡು ಲನಂಗವು ದೊಡ್ಡ ಡಾಗಿ, ಕಫ ಗಿದ್ದು ಒರಬಾಗಿ 
ರುತ್ತದೆ. ಹಣ್ಣನ ನನ್ನು ಸುಲಿದು ನೋಡಿದಾಗ ಮೂಲ್ಯತಾಮಿ) ಸೇರು "ಬೀಜದಿಂದ 


ಬಂದಿರುಸ್ರದು ಕಾಣುತ್ತ ಡೆ. 


ತಾಯಿ ಬೇರು ಭೂಮಿಯಸ್ಸಿ ನೇರವಾಗಿ ಆಳವಾಗಿ ಬೆಳೆಯುತ್ತದೆ.  ಇಡರಿಂದ 
ಬರುವ ಕವಲು ಬೇರುಗಳು ಭೂಮಿಗೆ ಸಮಾಂತರಪಲ್ಲಿ ಬೆಳೆಯುತ್ತವೆ. ಈ ರೀತಿಯ 
ಬೇರುಗಳೆ ಬೆಳೆವಣಿಗೆ 5 ವರ್ಷಗಳವರೆಗೆ ಇರುತ್ತದೆ. ನಂತರ ನ್ಸೈಜ ಬೇರುಗಳು 
ಬಂದು ಇವುಗಳ ಸ್ಕಾ ನವನ್ನು ಆಕ್ರ ಮಿಸುತ್ತನೆ. 


ಅಗೆಸಾತಿಯಿಂದ ತೆಗೆದು ತೋಟದಲ್ಲಿ ನೆಟ್ಟ ಗಿಡವು ಒಂದು ವರ್ಷದ ನಂತರೆ 
ತಾಯಿ ಬೇರನ್ನು ಹೊರಡಿಸುತ್ತದೆ. ಅಕೆಸ್ಮಾತ್‌ ತಾಯಿ ಬೇರು ಹರಿದಕೆ, ಹೆರಿದ ಭಾಗ 
ದಿಂದ 2..3 ಬೇಕೆ ಬೇರುಗಳು ಬೆಳೆಯುತ್ತವೆ. ಇವು ಭೂಮಿಯಲ್ಲಿ 2-3 ಅಡಿ ಆಳಕೆ 
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ಒಂದು ವರ್ಷದೊಳಗೆ ಬೆಳೆಯುತ್ತವೆ. ಕವಲು ಬೇರುಗಳು ಭೂಮಿಯ ಅತ್ಯಂತ 
ಮೇಲ್ಪ್ಬದರಲ್ಲಿ ಒಂದಡಿ ಆಳದಲ್ಲಿ ಎರಡು ಅಡಿ ಆಂಶರದನರೆಗೆ ಹರಡಿಕೊಂಡಿರುತ್ತವೆ. 
ಎರಡನೇ ವರ್ಷದ ಕೊನೆಯಲ್ಲಿ ಕವಲು ಬೇರುಗಳು ಭೂಮಿಯಲ್ಲಿ 4-6 ಅಡಿ ಆಳದ 
ವರೆಗೂ ಬೆಳೆಯುತ್ತವೆ ಮತ್ತು ಪಕ್ಕದ ಬೇರುಗಳು ದಪ್ಪವಾಗಿ ಬೆಳೆಯುತ್ತವೆ. ಅಲ್ಲದೆ 
ನಾಲ್ಕಡಿ ಆಳದವರೆಗೆ ಹರಡಿಕೊಂಡಿರುತ್ತವೆ. ಮರುವರ್ಷದಲ್ಲಿ ಕವಲು ಬೇರುಗಳು 
ಭೂಮಿಯಲ್ಲಿ 9 ಅಡಿ ಆಳದವರೆಗೂ ಬೆಳೆಯುತ್ತವೆ ಮತ್ತು ಪಕ್ಕದ ಬೇರುಗಳು ಪುನಃ 
ಕವಲೊಡೆಯುತ್ತವೆ. ಪೂರ್ತಿ ಬೆಳೆದ ಮರದ ಬೇರುಗಳು 30 ಅಡಿ ಆಳದವರೆಗೂ 
ಹರಡಿಕೊಳ್ಳುತ್ತನೆ. 


ಹವಾಗುಣ ಮತ್ತುಮಣ್ಣಿನ ಅವಶ್ಯಕತೆ 


ಹನಾಗುಣ : ವಾತಾವರಣದಲ್ಲಿ ತೇವಾಂಶವಿರುವ ಉಷ್ಣನಲಯದೆ ಹವಾ 
ಮಾನವು ಲವಂಗದ ಬೆಳೆಗೆ ಯೋಗ್ಯ. ಇದು ಸಮುದ್ರ ಮಟ್ಟದಿಂದ ಹಿಡಿದು 1000 
ಮಾಟರ್‌ ಎತ್ತರದವರೆಗಿನ ಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲೂ ಚೆನ್ನಾಗಿ ಬೆಳೆಯುತ್ತದೆ. ಈ ಬೆಳೆಗೆ 
ಕನಿಷ್ಟ 150 ಸೆಂಟಮಿಸಾಟಂ" ಮಳೆ ಬೀಳುವ ಪ್ರದೇಶ ಹಿತಕರವಾದದ್ದು. ಕೇರಳದಲ್ಲಿ 
ಲವಂಗವು ಸಮುದ್ರ ಮಟ್ಟಿದಿಂದ ಹಿಡಿದು 1000 ಮಾಟರ್‌ ಅಡಿಗಳವರೆಗಿನ ಎತ್ತರದ 
ಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಬೆಳೆಯುತ್ತದೆ. 


ಮಣ್ಣು : ಸಾವಯವ ಪದಾರ್ಥಗಳಿಂದ ಕೂಡಿದ ಗೋಡು ಮಣ್ಣಿ ನಲ್ಲಿ ಈ 
ಬೆಳೆಯು ಚಿನ್ನಾ ಗಿ ಬರುತ್ತದೆ. ಪರದೇಶಗಳ ವರದಿಗಳ ಪ್ರಕಾರ ಬಂಬಿಟ್ಟ ಗೆ ಮತ್ತು 
ಕಪ್ಪು ಮಣ್ಣಿ ನಲ್ಲಿ ಚೆನ್ನಾಗಿ ಬರುತ್ತದೆಯೆಂದು ವರದಿಯಾಗಿದೆ. ಭಾರತದಲ್ಲಿ ಕೇರಳದ 
ದಕ್ಷಿಣ ಪ್ರಾ 'ಂತ್ಯ ಗಳೆ ಮರಳು ಮಿಶ್ರಿತ ಗೋಡು ಮಣ್ಣುಗಳಲ್ಲಿ A ಜಂಬಿಟ್ಟಿಗೆ ಮಣ್ಣು 
ಗಳಲ್ಲಿ ಜಿಕೆಮುತ್ತಾ ಕೆ. ಆದೆಕೆ ಇದರ ಉತ್ತಮ ಬೆಳವಣಿಗೆಯು ಕಪು ಮಿಶ್ರ ಗೋಡು 
ಮಣ್ಣು ಗಳಲ್ಲಿ ಮತ್ತು ಕಾಡು ಮಣ್ಣಿ ಸಪ ತ್ರಜೀಶದೆಲ್ಲಿ ಚೆನ್ನಾಗಿ ಬರುತ್ತ ದ್ದ ತ್ರ ಬೆಳೆಯ 
ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚು ವೀರು ನಿಲ್ಲದಂತೆ ಕಾಲುವೆ ಮತ್ತು ಬಸಿಗಾಲುವೆಗಳನ್ನು ತೆಗೆಯ 
ಬೇಕು. 


ಜಾಂಜಿಬಾರ್‌ನೆ ಲವಂಗದ ತೋಟಗಳಲ್ಲಿ ಕೆಂಪುಗೋಡು ಮಣ್ಣಿರುತ್ತದೆ ; ಆದರೆ 
ಪೆಂಬದಲ್ಲಿ ಭೂಮಿಯ ಮೇಲಾ ಎಗದಲ್ಲಿ ಸುಮಾರು 8-10 ಅಂಗುಲದವರೆಗೆ ಮರಳು 
ಮಿಶ್ರಿತಗೋಡು ಮಣ್ಣು ಇರುತ್ತದೆ. ಈ ಮೇಲ್ಪದರವು ಲವಂಗದ ಮರದ ಬೇರುಗಳು 
ಸುಲಭವಾಗಿ ಭೂಮಿಯ ಕೆಳಪದರದಲ್ಲಿ ಬೆಳೆಯಲು ಬಹಳ ಸಹಕಾರಿಯಾಗುತ್ತದೆ. 


8 ಲವಂಗ 


ತಳಿಗಳು 

ಇದುವರೆಗೆ ಖಚಿತವಾಗಿ ಲವಂಗದ ಯಾವುದೊಂದು ತಳಿಯನ್ನೂ ಹೆಸರಿಸಿಲ್ಲ. 
ಆದರೂ ಕೆಲವೊಂದು ವ ತ್ಯಾಸಗಳು ಕಾಣಬರುತ್ತವೆ. ಈ ವ್ಯತ್ಯಾಸಗಳು ವಂಶಾನು 
ಗತಪೋ ಅಥವಾ ವಾತಾವರಣದ ಮೇಲೆ ಅನಲಂಬಿಸಿನೆಯೋ ಇನ್ನೂ ನಿಖರವಾಗಿ 
ತಿಳಿದುಬಂದಿಲ್ಲ. 


ಸಸ್ಯಾಭಿವೃದ್ಧಿ ಮತ್ತು ಕೋಟದ ಆರೈಕೆ 


ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಲವಂಗದ ಸಸಿಗಳನ್ನು ಬೀಜಗಳಿಂದ ತಯಾರಿಸುತ್ತಾರೆ. 
ಬೀಜವು ಪೂರ್ತಿ ಬೆಳೆದ ಹಣ್ಣು. ಇದನ್ನು ತಾಯಿ ಲವಂಗ ಎಂದು ಕರೆಯುತ್ತಾರೆ. 
ಲವಂಗದ ಬೀಜವನ್ನು ಸ ಪೂರ್ತಿ. "ಬಿಳೆಯುವವರೆಗೆ ಬಿಟ್ಟು ಅದಾಗಿ ಬಿದ್ದ ಮೇಲೆ ಉಪ 
ಯೋಗಿಸಿಕೊಳ್ಳು. ತ್ತಾರೆ. ಬೀಜಗಳನ್ನು ಆರೋಗ್ಯ ವಾದ ಹೆಚ್ಚು, ಇಳೆ ವರಿ ಕೊಡುವ 
ಮತ್ತು ಪ್ರತಿವರ್ಷ ಇಳುವರಿ ಕೊಡುವ ಮರಗಳಿಂದಲೆೇ ಆರಿಸುತ್ತಾರೆ. ಒಂದು 
ತಾಯಿ ಮರವು ಸುಮಾರು 4000-5000 ೬ ಒಳ್ಳ ಯೆ ಬೀಜಗಳನ್ನು ಒಂದು ವರ್ಷದಲ್ಲಿ 
ಕೊಡುತ್ತದೆ. ಆಯ್ದ ಹಣ್ಣು ಗಳನ್ನು ನೀರಿನಲ್ಲಿ ನೆನೆಸುತ್ತಾರಿ. ಹೀಗೆ ಮಾಡಿದರೆ 
ಹಣ್ಣಿನ ಹೊರಭಾಗವು ಮೃದುವಾಗಿ ಬೀಜ ಜಕ್ಸೈ ಯಾವ ತೊಂದರೆಯೂ ಆಗದಂತೆ 
ಹೊರತೆಗೆಯಲು ಸಹಾಂ ಯಕನಾಗುತ್ತ ಡೆ. ಬೀಸಿ ಬೇರ್ಪಡಿಸಿದ ಉತ್ತಮ ಬೀಜಗಳನ್ನು 
ಬಿತ್ತುವ ಮೊದಲು ನೀರಿನಿಂದ ತೊಳೆಯಬೇಕು. 


ಬೀಜದ ಉತ್ತಮ ಗುಣಗಳು ಈ ಕೆಳಕಂಡುಂತಿರುತ್ತನೆ : 


1) ಆಯ್ದ ಬೀಜವು ಆಲಿವ್‌ ಹಸುರು ಬಣ್ಣದ್ದಾ ಗಿರಬೇಕು. 
2) ತಹ ಆಯ್ದ ಬೀಜಗಳು ಒಂದು ಗ ಗ್ರಾಮ್‌ ತೂಕಕ್ಕೆ 1000 
ಖಾತ ಹೆಚ್ಚು ಇರಬಾರದು. 
3) ಬೀಜಗಳಿಗೆ "ಯಾವುದೇ ರೋಗರುಜಿನಗಳಿರಬಾರದು. ತಾಯಿ ಬೇರು 
ಕಪ್ಪಾಗಿರಬೇಕು. 


4) ಬೀಜಕ್ಕಾಗಿ ಆಯ್ದ ವುಗಳೆಲ್ಲಿ ಒಂದು ಹೆಣ್ಣಿಗೆ ಒಂದೇ ಬೀಜ ಇರಬೇಕು. 


ಲವಂಗದ ಬೀಜಗಳನ್ನು ಎರಡು ವಾರಗಳವರೆಗೆ ಇಡಬಹುದು. ಅದರೆ ಬೀಜ 
ಗಳನ್ನು ಹಣ್ಣುಗಳಿಂದ ಬೇರ್ಪಡಿಸಿದ ತಕ್ಷಣ ಬಿತ್ತುವುದು ಉಳ್ತಮ 


ಒಟ್ಟ ಪಾತಿಗಳನ್ನು ಫಲವತ್ತಾದ ಮತ್ತು ಮರಳುಮಿಶ್ರಿತ ಭೂಮಿಯಲ್ಲಿ ಮಾಡ 
ಬೇಕು. ಪಾತಿಗಳನ್ನು ನೀರು ಸುಲಭವಾಗಿ ಸಿಗುವಂತಹ ಸ್ಥಳಗಳಲ್ಲಿ ಮಾಡಬೇಕು. 
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ಪಾತಿ ಮಾಡುವ ನೆಲವನ್ನು ಚೆನ್ನಾಗಿ ಅಗೆದು, ಹೆಂಟಿ ಒಡೆದು ಕಸಕಡ್ಡಿ ಗಳನ್ನು 
ತೆಗೆಯಬೇಕು. ಅನಂತರ ಅನುಕೂಲಕ್ಕೆ ತಕ್ಕಂತೆ ಅಂದರೆ 3 ನಿಾಟರ್‌ ಉದ್ದ, 1 
ನಿಖಾಟಿರ್‌ ಅಗಲ ಮತ್ತು 15 ನೆಂಟನಖಾಟಿರ್‌ ಎತ್ತರವಿರುವಂತೆ ಮಡಿಗಳನ್ನು ತಯಾ 
ರಿಸಬೇಕು. ಚೆನ್ನಾಗಿ ಕಳಿತ ಕೊಟ್ಟಿಗೆ ಗೊಬ್ಬರವನ್ನು ಹಾಕಿ ಮಣ್ಣಲ್ಲಿ ಮಿಶ್ರಮಾಡ 
ಬೇಕು. ಒದ್ದೆ ಮಾಡಿದ ಎತ್ತರದ ಪಾತಿಯಲ್ಲಿ ಬೀಜಗಳನ್ನು 12 ಸೆಂಟಮಾಟರ್‌ 
ಅಂತರದ ಸಾಲುಗಳಲ್ಲಿ 2.5 ಸೆಂಟಿಮಾಟರ್‌ ಆಳಕ್ಕೆ ಬಿತ್ತನೆ ಮಾಡಬೇಕು, ನಂತರ 
ಪಾತಿಗಳೆನ್ನು ಹಸನಾದ ಮರಳಿನಿಂದ ಮುಚ್ಚಬೇಕು ಮತ್ತು ದಿನಕ್ಕೆ ಎರಡು ಬಾರಿ 
ನೀರು ಹಾಕಬೇಕು. ಪಾತಿಗಳ ಮೇಲೆ ಚಸ್ಪರಗಳನ್ನು ಹಾಕಿ ನೀರುಣಿಸಜೇಕು. 
ಬಿತ್ತನೆಯಾದೆ 5 ರಿಂದೆ 6 ವಾರಗಳಲ್ಲಿ ಮೊಳೆಯುವಿಕೆ ಪ್ರಾರಂಭವಾಗುತ್ತದೆ. ಮೊಳೆತ 
ಸಸಿಗಳನ್ನು ಆರು ತಿಂಗಳ ನಂತೆರ ತೆಗೆದು ಬಿದಿರಿನ ಬುಟ್ಟಿಗಳಿಗೆ ಅಥವಾ ಮಣ್ಣಿನ 
ಕುಂಡಗಳಿಗೆ ವರ್ಗಾಯಿಸಬೇಕು. ಈ ರೀತಿಯಲ್ಲಿ ಸಸಿಗಳನ್ನು ವರ್ಗಾಯಿಸಿದ ನಂತರೆ 
ಅವುಗಳಿಗೆ ನೆರಳು ಕೊಡಲು ಚಪ್ಪರಹಾಕಬೇಕು. 12 ರಿಂದ 18 ತಿಂಗಳ ನಂತರ 
ಗಿಡಗಳು ನಾಟಗೆ ಸಿದ್ಧವಾಗುತ್ತವೆ. ನಾಟಿ ವನಡುವಾಗ ಸಸಿಗೆಳ ಬೇರುಗಳಿಗೆ 
ಅಪಾಯವಾಗದಂತೆ ನಾಟಿ ಮಾಡಬೇಕು. ಈರೀತಿ ಬೀಜದಿಂದೆ ಮಾಡುವ ಸಂವರ್ಧ 
ನೆಯು ಬಹಳ ಪ್ರಾಮುಖ್ಯತೆಯನ್ನು ಪಡೆದಿದೆ. 


ಲವಂಗವನ್ನು ಕಸಿ ಮಾಡುವುದರಿಂದಲೂ ಅಭಿವೃದ್ಧಿ ಪಡಿಸಬಹುದು ; ಆದರೆ, 
ಈ ಕ್ರಮನು ಬೀಜದ ಸಸಿಗಳೆಷ್ಟು ಉತ್ತಮವಾಗಿರುವುದಿಲ್ಲ. 


ನಾಟಿಗೆ ಜಾಗದ ಸಿದ್ಧತೆ 

ಲವಂಗದ ಬೆಳೆಯು ಹೆಚ್ಚು ನೆರಳಿನ ಅಥವಾ ಹೆಚ್ಚು ಬಯಲಾಗಿರುವ ಪ್ರದೇಶೆ 
ಗಳಲ್ಲಿ ಚೆನ್ನಾಗಿ ಬರುವುದಿಲ್ಲ. ಈ ಬೆಳೆಗೆ ಸಾಧಾರಣ ನೆರಳು ಬೀಳುವ ಮತ್ತು ಗಾಳಿ 
ತಡೆಯಿರುವ ಪ್ರದೇಶವಿದ್ದರೆ ಒಳ್ಳೆಯ ಬೆಳವಣಿಗೆ ಕಂಡು ಬರುತ್ತದೆ. 


ನಾಟಿಯ ಕಾಲ 
ಜೂನ್‌-ಜುಲೈ ತಿಂಗಳುಗಳು ನಾಟಿ ಮಾಡಲು ಯೋಗ್ಯವಾದವು. 


ನೆಡುವಿಕೆ 

ಲವಂಗದ ಮರವು ಸರಿಯಾದ ಇಳುವರಿಯನ್ನು ಕೊಡಬೇಕಾದರಿ, ಅವುಗಳನ್ನು 
ತಕ್ಕ ಅಂತರದಲ್ಲಿ ನೆಡಬೇಕು ಮತ್ತು ನೆರಳು ಕೊಡುವ ಮರಗಳು ಅವುಗಳನ್ನು ಪೂರ್ತಿ 
ಮುಚ್ಚದಂತೆಯೂ ಇರಬೇಕು. ನಾಟಿಯ ಅಂತರವು 6 ೬ 6 ವಿತಾಟಿರ್‌ ಆಗಿರಬೇಕು. 
ತೋಟಗಳಲ್ಲಿ ಲವಂಗದ ಸಸಿಗಳನ್ನು ನೆಡಲು 60 ಸೆಂಟಿಖಖಾಟಿರ್‌ ಉದ್ದ 60 
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ನೆಂಟಿಮಾಾಟಿರ್‌ ಅಗಲ ಮತ್ತು 60 ಸೆಂಟಮಾಟಿಂ ಆಳವಾದ ಗುಣಿಗಳನ್ನು ತೆಗೆಯ 
ಬೇಕು. ತೆಗೆದ ಪ್ರತಿಗುಣಿಗೆ ದನದ ಗೊಬ ರ ಮತ್ತು ಉತ್ತಮ ಮಣ ನ್ನು ಹಾಕಿ 
ಬ — — £ಇ. ಡೌ 
ತುಂಬಸೇಕು. ಸಸಿಗಳನ್ನು ನಾಟಿ ಮಾಡಿದ ನಂತರ ಅವುಗಳು ಗಾಳಿಗೆ ಬೀಳದಂತೆ 
ಊರುಗೋಲು ಕೊಡಬೇಕು. ಸಸಿಗಳನ್ನು ಬಿಸಿಲಿನಿಂದ ರಕ್ಷಿಸಲು ನೆರಳೊದಗಿಸ 
ಬೇಕು. ಇದಕ್ಕಾಗಿ ಬಾಳೆ ಕಂದುಗಳನ್ನು ಬೆಳೆಸುವುದು ಉತ್ತಮ ಹಾಗೂ ಲಾಭ 
ದಾಯಕ ಪದ್ರತಿ. ಲವಂಗವನ್ನು ಮಿಶ್ರಬೆಳೆಯಾಗಿ ಅಡಕೆ, ತೆಂಗು ಮತ್ತು 
[el ಹ 
ಜಾಕಾಯಿ ತೋಟಗಳಲ್ಲಿ ಬೆಳೆಯಬಹುದು. ಈ ಬೆಳೆಯ ಮರಗಳು ಲನಂಗಕ್ಕ್‌ 


ಸಾಕಷ್ಟು ನೆರಳನ್ನೊದಗಿಸಬಲ್ಲವು. 


ಜಾಂಜಿಬಾರ”ನಲ್ಲಿ ಒಂದು ವರ್ಷದವರೆಗೆ ಸಸಿಗಳನ್ನು ಪಾತಿಯಲ್ಲಿ ಬಿಟ್ಟರು 
ತ್ತಾರೆ ಮತ್ತು ಅಂತಹ ಸಸಿಗಳನ್ನು ನೇರವಾಗಿ ತೋಟಗಳಲ್ಲಿ ನೆಡುತ್ತಾರೆ; ಆದರೆ, 
ಅಂಬೋಯಾನದಲ್ಲಿ ಲವಂಗದ ಗಿಡಗಳ ಕೆಳಗೆ ಸಹಜವಾಗಿ ಬೀಜ ಬಿದ್ದು ಹುಟ್ಟಿದ 
ಸಸಿಗಳನ್ನು ತೋಟದಲ್ಲಿ ನೆಡುಪುದಕ್ಕೆ ಉಪಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. ಇಂತಹೆ ಸಸಿಗಳು 
ಹೆಚ್ಚಿನ ಇಳುವರಿ ಕೊಡುತ್ತ ನೆಯೆಂಬ ನಂಬಿಕೆಯೇ ಇದಕ್ಕೆ ಕಾರಣ. 


ಪಾತಿಗಳಲ್ಲಿ ಅನಂಗದ ಸಸಿಗಳಿಗೆ ಗೊಬ್ಬರ ಕೊಡುವ ಅವಶ್ಯಕತೆಯಿಲ್ಲ. ಜಾಂಜೆ 
ಬಾರ್‌ನಫಿ ಲವಂಗದ ಸೆಸಿಗಳಿಗಿರುವ ಗೊಬ್ಬರದ ಜವಸ್ಯಕತೆಯನು K ಕಂಡು ಹಿಡಿಯಲು 
ಸಂಶೋಧನೆ ಮಾಡಲಾಯಿತು. ಗಿಡ ನೆಡುವ ಕಾಲದಲ್ಲಾಗಲೀ ಗಿಡ ನೆಡುವುದಕ್ಕೆ 
ಮೂರು ತಿಂಗಳೆ ಮುಂಚಿತವಾಗಿಯಾಗಲೀ ಗೊಬ್ಬರ ಕೊಟ್ಟರೆ, ಲವಂಗದ ಸಸಿಗಳು 
ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ಸಾಯುತ್ತನೆ ಎಂಬುದು ಕಂಡು ಬಂದಿತು. ಆದ್ದರಿಂದ ಗಿಡ ನೆಡುವ ಕಾಲ 
ದಲ್ಲಿ ಗೊಬ್ಬರ ಕೊಡಬಾರದು. ` 


ಹೊಸದಾಗಿ ತೋಟದಲ್ಲಿ ನೆಟ್ಟ ಲವಂಗದ ಸಸಿಗಳನ್ನು ಮೊದಲು ಎರಡು 
ಅಥವಾ ಮೂರು ವರ್ಷಗಳವರೆಗೆ ಜಾಗರೂಕತೆಯಿಂದ ನೋಡಿಕೊಳ್ಳಬೇಕು. ಆಗ 
ಅವು ಆರೋಗ್ಯವಾಗಿ ಬೆಳೆಯಲು ಅನುಕೂಲವಾಗುತ್ತದೆ. 

ತೋಟದನ್ನಿ ನೆಟ್ಟಿ ಲವಂಗದ ಸಸಿಗಳಿಗೆ ಗೆದ್ದಲಿನ ಕಾಟಿ ಬಹಳ. ಆದ್ದರಿಂದ 
ಗುಣಿ ತೋಡುನಾಗ ಹೆಪ್ಚಾಕ್ಲೋರ್‌ ಹಾಕುವುದರಿಂದ ಅವುಗಳ ಕಾಟಿವನ್ನು ತಡೆಗಟ್ಟಿ 
ಬಹುದು. ಹೊಡಿಕೆಗೆ ಗೆದ್ದಲು ಬರುವಂತಹ ವಸ್ತುಗಳನ್ನು ಉಪಯೋಗಿಸಬಾರದು. 


ಕಳೆ ತೆಗೆಯುವಿಕೆ 
ಲವಂಗದ ತೋಟಟಿಗಳಲ್ಲಿ ಕಳೆ ಬೆಳೆಯದಂತೆ ನೋಡಿಕೊಳ್ಳುವುದು ಅತಿ ಮುಖ್ಯ 
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ಕೆಲಸ. ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ವರ್ಷಕ್ಕೆ 3-4 ಸಲ ಕಳ ತೆಗೆಯಲೇ ಬೇಕು. ತೋಟದಲ್ಲಿ 
ರುವ ಕಳೆಗಳನ್ನಲ್ಲೂ ಸಂಪೂರ್ಣವಾಗಿ ತೆಗೆದರೆ ಉತ್ತಮ. ಇದು ಸಾಧ್ಯವಾಗ 
ದಿದ್ದಲ್ಲಿ ಪ್ರತಿ ಮರಗಳ ಸುತ್ತ 4-5 ಅಡಿ ಅಂತರದವರೆಗೆ ಪೂರ್ತಿಯಾಗಿ ಕಳ ತೆಗೆಯಲೇ 
ಬೇಕು. ವರ್ಷದಲ್ಲಿ ಎರಡು ಬಾರಿ ಅಂದರೆ ಜೂನ್‌-ಜುಲೈ ಮತ್ತು ಸೆಪ್ಟಂಬರ್‌ 
ತಿಂಗಳುಗಳಲ್ಲಿ ಲವಂಗದ ಬೇರುಗಳಿಗೆ ತೊಂದರೆಯಾಗದಂತೆ ಅಗತೆಯನ್ನು ಕೊಡು 
ವುದು ಉತ್ತಮ. ಲವಂಗದ ಮರಗಳು ಚೆನ್ನಾಗಿ ಬೆಳೆದ ಮೇಲೆ ಕಳೆ ತೆಗೆಯುವುದನ್ನು 
ಕಡಮೆ ಮಾಡಬಹುದು. 


ತರಗೆಲೆ ಹರಡುವಿಕೆ 

ಲವಂಗದ ಸಸಿಗಳನ್ನು ನೆಟ್ಟ ಮೊದಲ ವರ್ಷದಲ್ಲಿ ಮಣ್ಣಿನ ಮೇಲೆ ತರಗಲೆ 
ಗಳನ್ನು ಹರಡಬೇಕು, ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಜಾಂಜಿಬಾರ್‌ ಮತ್ತು ಇತರ ಲವಂಗ ಬೆಳೆ 
ಯುನ ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ಹೊಡಿಕೆಗೆ ಕೆಳಗೆ ಬಿದ್ದೆ ಲವಂಗದ ಎಲೆಗಳನ್ನೇ ಉಸಯೋಗಿಸು 
ತ್ತಾರೆ, ಇದು ಅತಿ ಸುಲಭ ವಿಧಾನ. ಚೆನ್ನಾಗಿ ಅಭಿವೃದ್ಧಿ ಹೊಂದಿದ ತೋಟಗಳಲ್ಲಿ 
ಬಿದ್ದ ಲವಂಗದ ಎಲೆಗಳನ್ನು ತಂದು ಪ್ರತಿ ಸಣ್ಣ ಸಸಿಗಳ ಸುತ್ತಲೂ 2-3 ಅಡಿ 
ಅಗಲ ಮತ್ತು ಅರ್ಧ ಅಡಿ ಎತ್ತರಕ್ಕೆ ಹರಡಬೇಕು. ಲವಂಗದ ಎಲೆಗಳ ಬದಲಿ ಇತರ 
ಮರದ ಎಲೆಗಳನ್ನು ಹೊದಿಕೆಗೆ ಉಪಯೋಗಿಸಬಹುದು. ಕೇರಳದಲ್ಲಿ ತೋಟದಲ್ಗಿ ಬೆಳೆದ 
ಬಾಳೆಯ ಗಿಡಗಳನ್ನು ತುಂಡು ಮಾಡಿ ಹೊದಿಕೆಯಾಗಿ ಉಪಯೋಗಿಸುತ್ತಾರೆ. ಬಾಳೆಯ 
ತುಂಡುಗಳು ಹೆಚ್ಚಿನ ನೀರಿನಂಶದಿಂದ ಕೂಡಿರುವುದರಿಂದ ಲವಂಗದ ಡೆಗಳ ಸುತ್ತ 
ಬಹಳ ಕಾಲದವರೆಗೆ ತೇವಾಂಶವನ್ನು ಹಿಡಿದಿಟ್ಟಿರುತ್ತವೆ ಮತ್ತು ವಾತಾವರಣವನ್ನು 
ತಂಪಾಗಿ ಮಾಡುತ್ತವೆ. ಇದಸ್ತೆ ಗೆದ್ದಲು ಹುಳುನಿನ ಕಾಟನಿರುವುದಿಲ್ಲ. ತೋಟದಲ್ಲಿ 
ಕಳೆಯಿಂದ ಸಿಕ್ಕುವ ಹುಲ್ಲು ಮುಂತಾದುವುಗಳನ್ನು ಯಾವ ಕಾರಣಕ್ಕೂ ಉಪಯೋಗಿಸ 
ಬಾರದು ; ಏಕೆಂದರೆ, ಇವು ಗೆದ್ದಲಿಗೆ ಬಹೆಳೆ ಜಾಗ್ರತೆ ತುತ್ತಾಗುತ್ತವೆ. ಇವುಗಳಲ್ಲಿ 
ರುವ ಬೀಜಗಳು ಪುನಃ ಬೆಳೆದು ಕಳೆಯು ಜಾಗ್ರತೆ ವೃದ್ಧಿ ಸುತ್ತದೆ. 


ನೀರು ಹಾಯಿಸುವಿಕೆ 

ನಾಟಿಯಾದ ಮೊದಲ ವರ್ಷಗಳಲ್ಲಿ ಲವಂಗದ ಗಿಡಗಳು ಸಮೃದ್ಧಿಯಾಗಿ ಬೆಳೆಯ 
ಬೇಕಾದಶೆ ಗಿಡೆಗಳಿಗೆ ಸರಿಯಾದ ಕಾಲದಲ್ಲಿ ನೀರನ್ನು ಕೊಡಲೇಬೇಕು. ಮೊದಲ 
ಒಂದೆರಡು ವರ್ಷಗಳಲ್ಲಿ ಇದಕ್ಕೆ ತಗಲುವ ನೆಚ್ಚ ಹೆಚ್ಚು. ಆದರೂ ಗಿಡಗಳು ಸರಿ 
ಯಾಗಿ ಬೆಳೆಯಲು ಇದು ಅತ್ಯಗತ್ಯ. ಗಿಡಗಳಿಗೆ ನೆನೆಂಬರ"ನಿಂದ ಮೇ ತಿಂಗಳವರೆಗೆ 
ನೀರು ಕೊಡಬೇಕು. 
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ಬೆಳೆದ ಶೋಟಗಳ ಆರೈ ಸೆ 

ಬೆಳೆದ ತೋಟಗಳ ಲ್ಲೂ ಕಳೆ ತೆಗೆಯುವುದು ಅತ್ಯವಶ್ಯಕ. ಅಲ್ಲದೆ ವರ್ಷದಲ್ಲಿ 
ಎರಡೂ ಸಾರಿ ಲಘು ಅ ಅಗತೆಯನ್ನು ಕೊಡುವುದು ಉತ್ತ ಸು ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಮಳೆ 
ಗಾಲದಲ್ಲಿ ಹೊಸ ಹೀರುವ ಬೇರುಗಳು ಬರುವುದರಿಂದ, ಆ ಕಾಲದಲ್ಲಿ ಅಗತೆಯನ್ನುು 
ಮಾಡಬಾರದು. ಅಗತೆ ಮಾಡಿದಕೆ ಹೊಸದಾಗಿ ಬೆಳೆಯುವ ಬೇರುಗಳು ಹಾಳಾಗುವ 
ಸಂಭವ ಉಂಟು. ಮೇಲ್ಮೈ ಬೇರುಗಳು ಏಪ್ರಿಲ್‌ನಿಂದ ಆಗಸ್ಟ್‌ವರೆಗೆ ಮತ್ತು 
ಅಕ್ಟೋಬರ” ತಿಂಗಳುಗಳಲ್ಲಿ ಬಹಳ ಶೀಘ್ರವಾಗಿ ಬೆಳೆಯುತ್ತಿರುತ್ತವೆ. ಆ ಕಾಲದಲ್ಲಿ 
ಭೂನಿಯು ಹಸಿಯಾಗಿದ್ದರೆ ಅಗತೆಯನ್ನು ಮಾಡಬಹುದು, ಎರಡನೆಯ ಅಗತೆ 
ಯನ್ನು ಜನವರಿ ಮತ್ತು ಫೆಬ್ರವರಿ ತಿಂಗಳುಗಳಲ್ಲಿ ಮಾಡಬೇಕು. 


ಮಧ್ಯಂತರ ಬೆಳೆ 

ಬೆಳೆದ ತೋಟಗಳಲ್ಲಿ ಮಧ್ಯ ೦ತರ ಬೆಳೆಯನ್ನು ಬೆಳೆಯುವುದಕ್ಕಾ ಗುಪುದಿಲ್ಲ. ಮರ 
ಗಳ ಅಂತರ ಜಾಸ್ತಿಯಾದರೆ ಮಾತ್ರ ಬೆಳೆ ತೆಗೆಯಬಹುದು. ವಂಗದ ಗಿಡೆಗಳಿಗೆ 
10 ರಿಂದ 12 ವರ್ಷಗಳಾಗುವವರೆಗೆ ಮಧ್ಯಂತರ ಬೆಳೆಯನ್ನು ತೆಗೆದುಕೊಳ್ಳಬಹುದು. 
ಈ ಕಾಲದಲ್ಲಿ ಕೇರಳದಲ್ಲಿ ಮಧ್ಯಂತರ ಬೆಳೆಯಾಗಿ ಬಾಳೆ, ಮರಗೆಣಸು, ಫೆಸವೆ, 
ಸುವರ್ಣಗಡ್ಡೆ ಮುಂತಾದ ಬಳೆಗಳನ್ನು ಬೆಳೆಯುತ್ತಾರೆ. ಈ ಮಧ್ಯಂತರ ಬೆಳೆಗಳು 
ಕಳೆಗಳನ್ನು 'ನಿಯುತ್ರಿ ಸಲು ಸಹಾಯನಾಗುವುದಲ್ಲಜಿ ಸ ಸಣ್ಣ ಲವಂಗದ ಸಸಿಗಳಿಗೆ ನೆರ 
ಳನ್ನೂ ಒದಗಿಸುತ್ತ ಪೆ; ಮೇಲಾಗಿ ರೈತರಿಗೆ ಹೆಚ್ಚು ಆದಾಯವನ್ನು ತರುತ್ತವೆ. 
ಗಿಡಗಳ ಮಧ್ಯೆ ಸಾಕಷ್ಟು ಅಂತರವಿದ್ದರೆ ಮಾವು ತೆಂಗು, ಕಾಫಿ, ಕೋಕೊ 
ಮುಂತಾದ ಬೆಳೆಗಳನ್ನೂ (ಜಗದ ತೋಟಗಳಲ್ಲಿ ಬೆಳೆಯಬಹುದು. 


ಆಶ್ರಯು ಬಿಕೆ (ಮುಚ್ಚು ಬೆಳೆ) 

ಲವಂಗದ ತೋಟಗಳಲ್ಲಿ ಮುಚ್ಚು ಬೆಳೆ ಬೆಳೆಯುವುದು ಉತ್ತಮ. ಇವು 
ತೋಟದಲ್ಲಿ ತೇವಾಂಶವನ್ನು ಕಾಪಾಡುವುದಲ್ಲದೆ, ಕಳೆ ಬರದಂತೆಯೊ ಮಾಡುತ್ತವೆ. 
ಕೆಲಸಗೋನಿಯಂ ಉತ್ತಮ ಮುಚ್ಚು ಬೆಳೆ; ಆದಕ್ಕೆ ಇವು ಲವಂಗದ ಸಸಿಗಳ ಮೇಲೆ 
ಹೆಬ್ಬದಂತೆ ನೋಡಿಕೊಳ್ಳ ಬೇಕು. 


ಲವಂಗದ ಮರಗಳ ಹಸಿ ಕೆಂಸಿ, ಕೊಂ ಬೆಗಳನ್ನು ಕತ್ತ ರಿಸಬಾರಧು. ಇದನು 
ಮಾಡಿದರೆ ಸಿಸಿಗಳ ಶಕ್ತಿ ಶುಂದಿ, ಬೆಳೆ ಕಡಮೆಯಾಗುತ್ತ, ಹೆ. ಆದರೆ ಲವಂಗ ಸಸಿಗಳ 
ನನ ಒಣ ರೆಂಬೆಗಳನ್ನು ತೆಗೆದು ಹೆಚ್ಚು ನೆಂಬೆಗಳು ಲೊಡ್ಡಾಗುವುಡನ್ನು ತಪ್ಪಿಸ 
ಬೀಕು, 


ಬ 
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ಗೊಬ್ಬರ ಮತ್ತು ರಸಗೊಬ್ಬರ 

|. ಗೊಬ್ಬರ: ಸಣ್ಣ ಸಸಿಗಳಿಗೆ 15 ಕಿ.ಗ್ರಾಮ್‌ನಷ್ಟು ದನದ ಗೊಬ್ಬರ 
ಕೊಡಬೇಕು. ಗಿಡಗಳು 5-6 ವರ್ಷಗಳಾದ ನಂತರ ಈ ಪ್ರಮಾಣವನ್ನು ಜಾಸ್ತಿ 
ಮಾಡಿ 15 ವರ್ಷಗಳಾದ ಗಿಡಗಳಿಗೆ 50 ಕಿ.ಗ್ರ್ರಾವರ್‌ನಷ್ಟು ಗೊಬ್ಬರವನ್ನು ಕೊಡ 
ಬೇಫು. ಆಗಾಗ್ಗೆ ಕಳೆತೆಗೆಯಬೇಕು, ಗಿಡಗಳು ಚೆನ್ನಾಗಿ ಬೆಳೆದ ಮೇಲೆ ಅವುಗಳ 
ರೆಂಬೆಗಳು ಅಸ್ತ ವ್ಯಸ್ತ ಸ್ಮವಾಗಿ ಬೆಳೆದಿದ್ದ ರೆ ಹತೋಟಯಲ್ಲಿಡಲು ಕತ್ತರಿಸಿ ಸೆರಿಸಡಿಸಬೇಕು 
ಮತ್ತು ಇತರೆ € ವುದೇ ರೋಗವುಳ್ಳ ಕಡ್ಡಿಗಳನ್ನು ಕಿತ್ತು ತೆಗೆಂ ಸಬೇಕು. ಗಿಡಗಳು 
ಚಿಕ್ಕ ವಿರುವಾಗ ನೀರು ಕೊಟ್ಟು ಕುಷ್ಟ ವಾತಾವರಣದಿಂದ ರಕ್ಷಿಸಬೇಕು. ಫಲಬಿಡು 

ತ್ತಿರುವ ಗಿಡಗಳಿಗೆ ಶುಷ್ಟ ವಾತಾವರಣದಲ್ಲಿ ನೀರು ಕೊಟ್ಟಿ ರೆ. ಅಧಿಕ ಇಳುವರಿಯನ್ನು 

ಪಡೆಯಬಹುದು. 

2. ರಸಗೊಬ್ಬರೆ: 1ನೇ ವರ್ಷ ಸ ಸ್ರತಿಗಿಡಕ್ಕೆ 50 ಗ್ರಾಮ್‌ಯೊರಿಯಾ, 
50 ಗ್ರಾಮ್‌ ಸೂಪರ್‌ ಫಾಸ್‌ ಫೇರ್‌ ಮತು” 50 ಗ್ರಾಮ್‌ ಪೊಟ್ಯಾಷ್‌ ಒದಗಿಸ 
ಬೇಕು. 2ನೇ ವರ್ಷ ಪ್ರತಿಗಡಕ್ಕೆ 100 ಗ್ರಾಮ್‌ಯೂಂಯಾ, 200 ಗ್ರಾಮ್‌ 
ಸೂಪರ್‌ ಫಾಸ್ಪೇಟ್‌, 300 ಗ್ರಾಮ್‌ ಮ್ಯೂರೇಟ್‌ ಆನ್‌ ಫೊಟ್ಲಾಷ್‌ ಕೊಡ 
ಬೇಕು, ಈ ಪ್ರಮಾಣ 1500 ಗ್ರಾಮ್‌ಗಳಾಗುವವರೆಗೆ ಇದರೆ ಪ ಪ್ರಮಾಣನನ್ನು 
ವರ್ಷ ಪ್ರತಿ ಹೆಚ್ಚಿ ಸುತ್ತಿರಬೇಕು. ನತರ ಈ ಸ ಶ್ರೈಮಾಣದ ರಸಗೊಬ. ) ರವನ್ನು ಪ್ರ 
ವರ್ಷ 15 ವರ್ಷಗಳಿಗಿಂತ ಹೆಚ್ಚು ವಯಸ್ಸಾದ ಮರಗಳಿಗೆ ಕೊಡಬೇಕು. 


ರಸಗೊಬ್ಬರಷನ್ನು ಎರಡು ಹಂತಗಳಲ್ಲಿ ಕೊಡಬೇಕು : (1) ಮೇ-ಜೂನ್‌ 
ತಿಂಗಳು ಮತ್ತು (2) ಸೆಪ್ಯ ಂಬರ್ಥಆಕ್ಕೊ ಬರ್‌ ತಿಂಗಳುಗಳೆಲ್ಲಿ ಈ ಗೊಬ್ಬರಗಳನ್ನು 
ದನದ ಗೊಬ್ಬರದ ಜೊತೆ ಕೊಡಬಹುದು. 


ಗಿಡದಿಂದ 15-20 ಸೆಂಟಮಾಟರ್‌ ದೂರದಲ್ಲಿ 10-15 ಸೆಂಟಿಮಾಟರ್‌ ಆಳ 
ದಲ್ಲಿ ಮಣ್ಣಿನೊಡನೆ ಗೊಬ್ಬರಗಳನ್ನು ಮಿಶ್ರ ಮಾಡಬೇಕು. 


ಲವಂಗದ ಬೆಳೆಯೆ ರೋಗಗಳು ಮತ್ತು ಕೀಟಗಳು 
1. ರೋಗಗಳು 

1) ಲನಂಗದ ಮರಗಳ ಶೀಘ್ರಕ್ಷೀಣಿಸುವಿಕೆ: ಜಾಂಜಿಬಾರ್‌ ಮತ್ತು 
ಇತರ ಲವಂಗ ಬೆಳೆಯುವ ವ ಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಈ ರೋಗವು ಸಾಮಾನ್ಯ ವಾಗಿದೆ. ಈ ಬೆಳೆಗೆ 
ಬರುವ ರೋಗಗಳಲ್ಲಿ ಇದು 33 ಮುಖ್ಯ. ಇದು 19ನೇ ಕೆತಮಾನದಿಂದ ಈ ಬೆಳೆ 
ಯನ್ನು ಪೀಡಿಸುತ್ತಿದೆಯಾದರೂ, 894ರಂದೀತಿಗ ಇದರ ಹಾವಳಿ ತುಂಬಾ 
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ಹೆಚ್ಚಾಗಿದೆ. ರೋಗ ಬಂದ ಮರಗಳನ್ನು ಕೆಲವು ವಾರಗಳ ಮುಂಚೆಯೇ ಸರಿ 
ಯಾಗಿ ಅವಲೋಕಿಸಿ ಖಚಿತವಾಗಿ ಗುರುತಿಸಬಹುದು. 


ರೋಗ ತಗುಲಿದ ಮರಗಳಲ್ಲಿ ಎಲೆಗಳು ಬಹಳ ಉದುರುತ್ತನೆ ಮತ್ತು ಕೆಲವು 
ಮರಗಳು ಸ್ವಲ್ಪ ಸ್ವಲ್ಪವಾಗಿ ಬಾಡುತ್ತವೆ. ಈ ರೋಗದ ಲಕ್ಷಣಗಳು ಮುಂದುವ 
ರೆದು, ನಂತರದ ಲಕ್ಷಣಗಳು ಬಹುಬೇಗ ಬದಲಾಗುತ್ತವೆ ಮತ್ತು ಎಲೆಗಳು ತಕ್ಷಣ ಬತ್ತಿ 
ಕೆಲವೇ ದಿನಗಳಲ್ಲಿ ಕಂದು ಬಣ್ಣ ಸ್ಕೈ ತಿರುಗಿ ಅಂತಿಮವಾಗಿ ಉದುರುತ್ತವೆ. ಈ ಕೋಗ 
ಬಂದ ಮರ ಮಾತ್ರನೇ ನ ಹುದು ಇಲ್ಲವೇ ರೋಗವು ಒಂದು ಕೊನೆಯಿಂದ 
ತೋಟದ ಇನ್ನೊಂದು ತುದಿಯವರೆಗೂ ಹರಡಿ ಬಹಳ ಮರಗಳು ಸಾಯಬಹುದು. ಈ 
ರೋಗದೊಂದಿಗೆ 'ಸಾಮಾಕ್ಯ ವಾಗಿ ನೀರಿನ ಕೊರತೆಯೂ ಉಂಟಾಗಿರುತ್ತದೆ. ಇದರಿಂದ 


ಉಂಟಾಗುವ ಬಾಡುವಿಕೆಯನು ನೀರು ಹಾಕುವುದರಿಂದ ತಡೆಯಬಹುದು. 


ಲನಂಗದ ಮರ ಮತ್ತು ಅದರ ವಾತಾವರಣದ ಸೂಕ್ಷ ಸಂಬಂಧನ್ರ ಯಾವಾಗ 
ಬೇಕಾದರೂ ಯಾವುದೇ ಕಾರಣದಿಂದ ಬದಲಾಗಬಹುದು. ಇಂತಹ ಸಂದರ್ಭಗಳಲ್ಲಿ 
ಸ್ರವಾಕ್‌ ಅಥನಾ ಅನಾವೃಷ್ಟಿಯಿಂದ ಮರೆಗಳು ಸಾಯೆಬಹುದು. ಅತಿ ಹೆಚ್ಚು 
ಬೆಳೆ ಬಂದಾಗ ಕೊಯ್ಲು ಕಾಲದಲ್ಲಿ ರೆಂಬೆಗಳು ಮುರಿಯುವುದೂ ಇದಕ್ಕೆ ಕಾರಣ 
ವಾಗಬಹುದು. ಈ ಕಾರಣಗಳಿಂದ ಮರವು ಆಘಾತವನ್ನು ತಾಳಲಾರದೆ ಸಾಯುತ್ತದೆ. 
ಒತ್ತಾಗಿ ಬೆಳೆದ ತೋಟಗಳಲ್ಲಿ ಒಂದು ಮರದ ಸಾವು ನ ಕೃದ ಮರಗಳಿಗೂ ಹೆಬ್ಬುತ್ತ ಶ್ರದ, 
ಇದರಿಂದ ಭೂಮಿಯಲ್ಲಿನ ನೀರಿನ ಸೂಕ್ಷ ಲ ಸಮತೋಲವು ಬದಲಾಗಿ ಮರಗಳು 
ಸಾಯುತ್ತವೆ. 


ಲವಂಗ ಮರಗಳ ಶೀಘ್ರ ಕ್ಲೀಣಿಸುವಿಕೆಯು ಯಾವ ಅಣಬೆಯಿಂದಲೂ ಉಂಟಾ 
ಗುಪುದಿಲ್ಲ; ವಾತಾವರಣದ ವ್ಯತ್ಯಾಸದಿಂದ ಬರುವ ಸಾಧ್ಯತೆಗಳೇ ಹೆಚ್ಚು. 


2) ಜೈಜ್ಯಾಕ ಈ ರೋಗವು ಲನಂಗದ ಎಲ್ಲ ವಯಸ್ಸಿನ ಮರಗಳಿಗೂ 
ಬರುತ್ತದೆ. ಈ ರೋಗವು ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಹೆಚ್ಚು ಕಳೆಯಿರುವ ಅಧಿಕ ಫಒವತ್ತತೆ 
ಯಿಲ್ಲದ ಮತ್ತು ಆರೈಕೆ ಮಾಡದ ತೋಟಗಳಲ್ಲಿ ಜಾಸ್ತಿ... ' 


3) ಸೆಫುಲರಾಸ್‌ ಮೈಕಾಡಿಯ : ಈ ರೋಗದಿಂದ ಎಲೆಗಳ ಎರಡು 
ಮಗ್ಗುಲಲ್ಲೂ ಕಪ್ಪು ಮಿಶ್ರಿತ ಕೆಂಪು ಬಣ್ಣವು ಕಾಣಬರುತ್ತದೆ. ಅವು ಚುಕ್ಕೈ 
ಗಳೋಪಾದಿಯಲ್ಲಿ ಕಂಡು ಬಂದು ಕ್ರಮೇಣ ಗಾತ್ರದಲ್ಲಿ ದೊಡ್ಡದಾಗುತ್ತವೆ. ಇದು 
ಎಳೆಯ ಎಲೆಗಳ ಮೇಲೆ ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ಬರುತ್ತದೆ. ಈ ರೋಗದಿಂದ ಎಲೆಗಳು ಕ್ರಮೇಣ 
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ಹಳದಿ ಬಣ್ಣ ಕೈ ತಿರುಗಿ ಸಂತರ ಉದುರುತ್ತವೆ. ಶೇಕಡಾ ಒಂದು ಸಾಮರ್ಥ್ಯವು 


ಬೋರ್ಡೊ ದ್ರಾವಣವನ್ನು ಸಿಂಪಡಿಸುವುದರಿಂದ ಈ ರೋಗವನ್ನು ತಡೆಗಟ್ಟಬಹುದು. 


2೭. ಕೀಟಿಗಳು 

ಭಾರತದಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚು ಉಪದ್ರವಕೊಡುನ *ೇಟಗಳಲ್ಲಿ ಜಾಂಜಿಬಾರ್‌, ಮಲಯ 
ಮತ್ತು ಇನ್ನಿತರ ಲವಂಗ ಬೆಳೆಯುವ ಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಕೆಲವು ಕೀಟಗಳು ಕಂಡು ಬಂದಿನೆ. 
ಅವು ಹೀಗಿವೆ; 1) ಕೊರೆಯುವ ಕಂಬಳಿ ಹುಳು 2) ಎಲೆ ತಿನ್ನುವ ಕಂಬಳಿ ಹುಳು 
ಮತ್ತು 3) ಕೆಂಪು ಇರುವೆ. 


1) ಕೊರೆಯುವ ಕಂಬಳಿ ಹುಳು 

ಈ ಹುಳುವು ರೆಂಬೆ ಕೊಂಬೆಗಳನ್ನು ಕೊರೆದು, ಅವುಗಳನ್ನು ಸಾಯಿಸುತ್ತದೆ. 
ಈ ಹುಳುವು ಸಪ್ಪಾಗಿದ್ದು ಮೈಮೇಲೆ ಹೆಳದಿ ಉಂಗುರಾಕೃತಿಗಳಿದ್ದು ಕೂದಲುಗಳಿಂದ 
ಕೂಡಿರುತ್ತದೆ. ಇದು ಚೆನ್ನಾಗಿ ಬೆಳೆವಾಗ 3 ಸೆಂಟಮಾಟಿರ್‌ ಉದ್ದವಿರುತ್ತದೆ. 


ರೆಂಬೆ ಮತ್ತು ಕೊಂಬೆಗಳಿಗೆ ಶೇಕಡಾ 50ರ ಸಾಮರ್ಥ್ಯವುಳ್ಳ ಬಿ. ಎಚ್‌. ಸಿ. 
ಪ್ರಡಿಯನ್ನು ಲೇಪಿಸಿ ಹತೋಟಗೆ ತರಬಹುದು. 


2) ಎಲೆ ತಿನ್ನುವ ಕಂಬಳಿ ಹುಳು 


ಈ ಹುಳುಗಳು ಸಾಮಾನ್ಯನಾಗಿ ಒಣ ಹವೆಯಲ್ಲಿ ಎಲೆಗಳನ್ನು ತಿನ್ನುತ್ತವೆ. 
ಶೇಕಡಾ 10ರ ಸಾಮರ್ಥ್ಯವುಳ್ಳ ಬಿ.ಎಚ್‌.ಸಿ, ಪುಡಿಯನ್ನು ಸಿಂಪಡಿಸುವುದರಿಂದ ಇವು 


ಗಳನ್ನು ತಡೆಗಟ್ಟಬಹುದು. 


3) ಕೆಂಪು ಇರುವೆ 

ಈ ಇರುವೆಗಳು ಲವಂಗದ ಎಲೆಗಳನ್ನು ಒಂದಕ್ಕೊಂದು ಕೂಡಿಸಿಕೊಂಡೃ 
ಕಸಿ ) )ನಾಕಾರದ ಬಟು ಲನ್ನಾಗಿ ಮಾಡುತ್ತವೆ. ಎಲೆ ಕೂಡಿಸುವ ದ್ರವವು ಸಣ್ಣ ಮರಿ 
ಗಳಿಂದ ಹೊರಸೂಸುತ್ತದೆ. ಈ ಇರುವೆಗಳು ಬಹಳ ಚಟುವಟಕೆಯಿಂದ ಕೂಡಿರು 
ತ್ತವೆ. ಆಹಾರಕ್ಕಾಗಿ ಮರಗಳ ಮೇಲೆಲ್ಲಾ ಮತ್ತು ಮರದ ಸುತ್ತ ಭೂಮಿಯ 
ಮೇಲೆಲ್ಲಾ ಓಡಾಡುತ್ತಿರುತ್ತನೆ. ಇವು ಮನುಷ್ಯರನ್ನು ಕಚ್ಚುತ್ತವೆ. ಶೇಕಡಾ 10ರ 
ಸಾಮರ್ಥ್ಯವು, ಬಿ.ಎಚ್‌... ಪುಡಿಯನ್ನು ಉಪಯೋಗಿಸಿ ಇವುಗಳನ್ನು ಹತೋಓಗೆ 
ತರಬಹುದು. 


ಅಧ್ಯಾಯೆ 3 
ಕುಯ್ದು, ಸಂಸ್ಕರಣೆ ಮತ್ತು ಮಾರಾಟ 


ಕ್ಯಾ 


ಲವಂಗವು ನಾಳ ಮಾಡಿದ 7ನೇ ವರ್ಷದ ನಂತರದಿಂದ ಫಲ ಬಿಡಲು ಪ್ರಾರಂಭಿ 
ಸುತ್ತದೆ. 15ನೇ ವರ್ಷದ ನಂತರ ಉತ್ತಮ ಫಸಲನ್ನು ನಿರೀಕ್ಷಿಸಬಹುದು. 
ಮೈದಾನ ಪ್ರ ಪ್ರದೇಶದಲ್ಲಿ ಬೆಳೆದ ಬೆಳೆಯು ಸೆಪ್ಸೆಂಬರ್‌ಆಕ್ಟೋಬಂ ತಿಂಗಳಲ್ಲಿ ಹೂ 
ಬಿಡುತ್ತದೆ. ಮಲೆನಾಡು ಪ್ರಜೀಶದವ್ಲಿ ಬೆಳೆದ ಬೆಳೆಯು ಡಿಸೆಂಬರ್‌-ಜನನರಿಯಲ್ಲಿ 
ಹೂ ಬಿಡುತ್ತದೆ. ಹೂ ಬಿಟ್ಟಿ ನಾಲ್ಕು ತಿಂಗಳ ನಂತರ ಕಟಾವು ಮಾಡಬಹುದು. 
ವಾಣಿಜ್ಯ ಲವಂಗವು ಒಣಗಿದ ಮೊಗ್ಗು, ಮಾಗಿದ ಮೊಗ್ಗಿನ ಬಣ್ಣವ ಹಸು 
ರಿನಿಂದ ನಸಿಗೇಪು ಬಣ್ಣಕ್ಕೆ ತಿರುಗುತ್ತದೆ. ಆಗ ಈ ಮೊಗ್ಗುಗಳನ್ನು ಬಹಳ ಎಚ್ಛ್‌ರಿ ಫೆ 
ಯಿಂದ ಕುಯ್ಯಃ ಬೇಕು ಮತ್ತು ಒಣಗಿಸಬೇಕು. 


ಲವಂಗದ ಮರವು ಸುಮಾರು 75-100 ವರ್ಷಗಳವರೆಗೆ ಬದುಕುತ್ತದೆ. 
ಮೊದಲ 20 ವರ್ಷದಲ್ಲಿ ಕಡಮೆ ಬೆಳೆ ಬರುತ್ತದೆ. ಅಮೇಲೆ ಇದು ಹೆಚ್ಚಾಗುತ್ತಾ, 
ಹೋಗುತ್ತದೆ. ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಜಾಂಜಿಬಾರ್‌ ನಲ್ಲಿ ಪ್ರತಿವರ್ಷವೂ ಸ್ರ ತ್ರ ಮರವು 
3-6 ಕಿ.ಗಾ ತವ್‌ ನಷ್ಟು ಇಳುವರಿ ಕೊಡುತ್ತದೆ. ಸರಿಯಾಗಿ ಸಾಗುವಳಿ ಮಾಡಿದ 
ತೋಟಗಳ My ಇಳುವರಿಯು 50 ಕಿ.ಗ್ರಾಮ್‌ಗಳವರೆಗೂ ಏರಬಹುದು. 


ಬೆಳೆಯೆಂ ನಿಶಿಷ್ಟ ಸ್ವಭಾವ 

ಲವಂಗದ ಮರವು ಪ್ರತಿ ವರ್ಷವೂ ಇಳುವರಿ ಕೊಡುವುದಿಲ್ಲ. ವರ್ಷ ಬಿಟ್ಟು 
ನರ್ಷ ಬೆಳೆಕೊಡುತ್ತದೆ. ಹೆಚ್ಚಿ ಗೆ ಬೆಳೆ ಕೊಟ್ಟಿ ಮಾರನೆ ವರ್ಷ ಮರಗಳು ಬ 
ಕೊಡಬಹುದು. ಆಥವಾ ಕೊಡದೆ ಇರಬಹುದು. ಕುಯ್ದು ಕಾಲದಲ್ಲಿ ಎಚ್ಚ ರಿಕೆ, 
ಸಕಾಲಿಕವಾದ ಮಳೆ ಮತ್ತು ಕಡಮೆ ಬಿಸಿಲು ಗಿಡಗಳು ಶಕ್ತಿ ಯುತವಾಗಿ ಬೆಳೆ 


ಕೊಡಲು ಸಹಾಯ ಮಾಡುತ್ತರೆ. 


ಕೇರಳದಲ್ಲಿ ಜನವರಿಯಲ್ಲಿ ಕುಯ್ದು ಪ್ರಾರಂಭವಾಗುತ್ತ ದೆ. ಕೆಲವು ಮರಗಳಲ್ಲಿ 
ಮೊಗ್ಗು ಬೇಕೆ ಬೇಕಿ ಕಾಲದಲ್ಲಿ ಪಕ್ತವಾಗುವು ವುದರಿಂದ ಆಯಾ ಕಾಲದಲ್ಲೇ ಮೊಗ ನ್ನು 
ಬಿಡಿಸಬೇಕು. ಮೊಗ್ಗು ಹೂವಾಗಿ ಅರಳುವ ಮೊದಲೇ ಬೆಳೆ ತೆಗೆಯಬೇಕಾಗುತ್ತ ಜೆ. 
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ಇಬ್ಲದಿದ್ದರೆ ಲವಂಗದ ಬೆಲೆಯು ಕಡಮೆಯಾಗುತ್ತದೆ. ಸಾಮಾನ್ಯ ನಾಗಿ ವರ್ಷಕ್ಕೆ 
ಒಂದೇ ಬೆಳೆ ಬರುತ್ತದೆ, ಆದರೆ ಕೆಲವು ಮರಗಳು ವರ್ಷದಲ್ಲಿ ಎರಡು ಬೆಳೆಯನ್ನು 
ಕೊಡಬಹುದು. 


ತಮಿಳು ನಾಡಿನಲ್ಲಿ ಮಾರ್ಚ್‌--ವಿಪ್ರಿಲ್‌ನಕ್ಲಿ ಬೆಳೆ ಕೊಯ್ಲು ಮಾಡಿದರೆ 
ಜಾಂಜಿಬಾರ*ನಲ್ಲಿ ಜೂನ್‌. ಜುಲೈ ತಿಂಗಳಲ್ಲಿ ಯ್ದ ಮಾಡುತ್ತಾರೆ. 


ಲವಂಗದ ಮೊಗ್ಗುಗಳನ್ನು ಗೊಂಚಲು ಗೊಂಚಲಾಗಿ ಕುಯ್ಯು ತ್ತಾರೆ. ಕೊಯ್ಯು 
ವಾಗ ಎಚ್ಚ ರಿಕೆ ವಹಿಸಿದ್ದ ರೆ & ಬೆಗಳು ಮುರಿಯುತ್ತವೆ. ಕೊಜೆಗವ್ನ ಮುರಿದು 
ಮರಗಳಿಗೆ "ಅಫಾತನಾಗುತ್ತ ಡೆ. ಇದರಿಂದ ಚೇತರಿಸಿಕೊಳ್ಳಲು ಬಹೆಳೆ ಸಮಯ 
ತೆಗೆದುಕೊಂಡು ಮುಂಬರುವ ವರ್ಷ ಬೆಳೆಯನ್ನೇ ಕೊಡದಿರಬಹುದು. ಆದ್ದರಿಂದ ಗಿಡ 
ಗಳಿಗೆ ಆಘಾಶವಾಗದಂತೆ ಎಚ ರಿಕೆ ವಹಿಸಿದ್ದು. ನಂತರ ಹೊಗುಚ ಗಳಿಂದ ಮೊಗ್ಗು 
ಗಳಿಂದ ಆಯ್ದು ತೆಗೆಯಬೇಕು. ಇನೆಲ್ಲ ಜೊತೆಯಿದ್ದರೆ ಲವಂಗಡ ಬೆಲೆಯು ಕಡಮೆ 
ಯಾಗುತ್ತದೆ. ಹೀಗೆ ವಿಂಗಡಿಸಿದ ಮೊಗ್ಗು ಗಳನ್ನು ಬೇರೆಡೆ ಇಡಬೇಕು. ನಂತರೆ 
ಲವಂಗದ ಹಸುರು ಬಣ ವು ಕಂದು ಬಣ್ಣ ಕೆ ತಿರುಗುತ್ತ ಡೆ. ಒಂದಿದೆ ಹೆಚ್ಚು ಗುಡ್ಡೆ 
ಮಾಡಿ ಇಟ್ಟ ಲ ಶಾಖವು ಜಾಸಿ ಯಾಗಿ ಹಸಿಯಾಗಿರುವ ಮೊಗ್ಗು ಗಳು ದುಗ 
ಗೊಳ್ಳುತ್ತನೆ. ಇಂತಹ ಲನಂಗವು ಒಣಗಿದ ಮೇಲೆ ಬಿಳಿಯ ಬಣ್ಣ ವನ್ನು ಹೊಂದಿ 
ಅದರ ನರಿಯು ಕಡಮೆಯಾಗುತ್ತದೆ. ಆದ್ದ ರಿಂದ ಮೊಗ್ಗುಗಳ ನ್ನು " ಹರಡಿ ಜಿನ್ನಾಗಿ 
ಒಣಗಿಸಬೇಕು. ಒಣಗಿದ ಮೊಗ್ಗುಗಳು ಪುನಃ ಒದ್ದೆ ಯಾದರೆ ಬಣ್ಣವನ್ನು ಕಳದು 
ಕೊಳ್ಳುವುದಲ್ಲದೆ ಅವು ಕಡಮೆ ದರ್ಜೆಯ ಲವಂಗಳ್ಳೆ ಸೇರುತ್ತವೆ. 


ಒಣಗಿಸುವಿಕೆ ಮತ್ತು ಸಂಸ್ಕರಣೆ 

ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಲವಂಗವನ್ನು ಚಾಪೆಗಳ ಮೇಲೆ ಹರಡಿ ಒಣಗಿಸುತ್ತಾರೆ. 
ಅವು ಚೆನ್ನಾಗಿ ಒಣಗಲು ಆಗಾಗ್ಗೆ ತಿರುನಿ ಹಾಕುತ್ತಿರಬೇಕು. ತಿರುಗಿಹಾಕುವಾಗೆ 
ಎಚ್ಚರಿಕೆ ಮಹಿಸದಿದ್ದ ಕ್ರ, ಮೊಗಿ ನ "ಮೇಲಿರುವ ಸತ್ರದಳಗಳು ಮತ್ತು ಪುಂತೇಸರಗು 
ಬಿದ್ದು ಹೋಗುತ್ತೆ. ಇಂತಹ ಲವಂಗಗಳು ನೋಡಲು ಚೆನ್ನಾಗಿ ಕಾಣುವುದಿಲ್ಲ 
ಮತ್ತು ಅವುಗಳ ಬೆಲೆಯೂ ಕಡಮೆಯಾಗುತ್ತದೆ. 


ಉತ್ತಮ ಲವಂಗ ಪಡೆಯಬೇಕಾದರೆ ಸರಿಯಾದ ಕಾಲದಲ್ಲಿ ಮೊಗ್ಗು ಗಳನ್ನು 
ಕೊಯ್ದು ಜಾಗೃತೆಯಿಂದ ಚಾಸೆಯ ಮೇಲೆ ತೆಳ ಗೆ ಹರಡಿ ಬಿಸಿಲಿ ಅನಲ ಒಣಗಿಸಬೇಕು. 
ಬಿಸಿಲು ಚೆನ್ನಾ ಗಿಡ್ಡರೆ ಲವಂಗವು 4-7 ದಿವಸಗಳ ಒಣಗುತ್ತದೆ. ಮೋಡತುಂಬಿ 
ನಾತಾವರಣವಿದ್ದರೆ. ಅವು ಚೆನ್ನಾಗಿ ಒಣಗದಿದ್ದರೆ ಒತ್ತಿದಾಗ ಬಿಲ್ಲಿನಾಕಾರದನ್ಲಿ ಬಗ್ಗು 
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ತ್ತನೆ ಮತ್ತು, ಜಾಗ್ರತೆ ಹಾಳಾಗುತ್ತವೆ. ಅದ್ದರಿಂದ ಲವಂಗವನ್ನು ಚೆನ್ನಾಗಿ 


ಒಣಗಿಸಬೇಕು. 100 *. ಗ್ರಾಮ್‌ ಹಸಿ ವೂಂಗದಿಂದೆ 33.38 5. ಗ್ರಾಮ್‌ 
ಚೆನ್ನಾಗಿ ಒಣಗಿದ ೬ವಂಗವು ಶೊರೆಯುತ್ತದೆ. 


ಬಿಸಿಲಿನಲ್ಲಿ ಒಣಗಿಸದಿದ್ದರೆ ವಿಶೇಷ ರೀತಿಯ ಒಲೆಗಳಲ್ಲಿ ಲವಂಗದ ಮೊಗ್ಗು 
ಗಳನ್ನು ಒಣಗಿಸಿ ಸಿದ್ಧ ಪಡಿಸಬಹುದು. ಅಲ್ಲಜಿ ಸತುವಿನ ತಟ್ಟೆ ಗಳನ್ನು ಉಸಯೋ 
ಗಿಸಿಯೂ ಸಹ ಲವಂಗವನ್ನು ಒಣಗಿಸಬಹುದು. ಒಣಗಿದ ನಂತರ" ಮೊಗ್ಗುಗಳು 
ಕಪ್ಪು ಹಳದಿ ಬಣ್ಣಕ್ಕೆ ತಿರುಗುತ್ತವೆ. ಚೆನ್ನಾಗಿ ಒಣಗಿ ಹದವಾದ ಒಂದು 
ಕಿಗ್ರಾರ್‌ ಲನಂಗದಲ್ಲಿ 8000-10000 ಒಣಗಿದ ಲನಂಗದ ಮೊಗ್ಗು ಗಳಿರುತ್ತವೆ. 
ಒಣಗಿದ ನಂತರ ಮೊಗು ಗಳನ್ನು ಬಣ್ಣ ಮತ್ತು ಅಕಾರಕ್ಕೆ ತ್ರೈ ಅನುಸರಿಸಿ ವಿಂಗೆಡಿಸ 
ಬೀಕು... ಉತ್ತೈಮ ದರ್ಜೆಯ ಲವಂಗವು ಕಪ್ಪು ಹಳದಿ ಬಣ್ಣ ಹೊಂದಿರುತ್ತದೆ. 
ಅವುಗಳ ಮೇಲೆ ಸುಕ್ಕೈನ ಕಲ್ರೆಗಳೆರಬಾರದು. ಈ ರೀತಿಯ ಹದ "ಮಾಡಿದೆ ಆವಂಗವು 
ಕಡಾ 16 ಕ್ಕಿಂತ ಹೆಚ್ಚಿನ ನ ನೀರಿಸಂಶನನ್ನು ಹೊಂದಿರಬಾರದು. 
ಸಂಗ್ರಹಣೆ 
ಚೆನ್ನಾಗಿ ಒಣಗಿದೆ ಲವಂಗವನ್ನು ಗೋಣಿ ಚೀಲಗಳಲ್ಲಿ ತುಂಬಿ ಉಗ್ರಾಣದಲ್ಲಿ 
ಮರದ ಹಲಗೆಗಳ ಮೇಲೆ ಇಡಬೇಕು, ಹೀಗೆ ಮಾಡಿದರೂ ತೇವಾಂಶದಿಂದ ಕೂಡಿದ 
ವಾತಾವರಣದಲ್ಲಿ ಲವಂಗವು ವಾತಾವರಣದ ತೇವಾಂಶವನ್ನು ಹೀರಿ ಮೆತ್ತಗಾಗುತ್ತದೆ. 
ಆದ್ದರಿಂದ ಮಾರಾಟಿ ಮಾಡುವ ಮೊದಲು ಸ್ರನಃ ಒಣಗಿಸಬೇಕಾಗುತ್ತದೆ. 


ಮಾರಾಟಿ 

ಕೇರಳದಲ್ಲಿ ಕಡಮೆ ಪ್ರಮಾಣದಲ್ಲಿ ಲವಂಗವು ಉತ್ಪತ್ತಿ ಯಾಗುವುದರಿಂದ 
ಲವಂಗದ ಮಾರಾಟಕ್ಕೆ ಯಾವ ತೊಂದರೆಯೂ ಇರುವುದಿಲ್ಲ. ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ 
ಲವಂಗವನ್ನು ಸಂಸ್ಕಯದ ತಕ್ಷಣ ಉತ್ಪಾದಕರು ಹತ್ತಿರದ ಪೇಟಿಗೆ ತೆಗೆದುಕೊಂಡು 
ಹೋಗಿ ಮಾರಾಟ ಮಾಡುತ್ತಾರೆ. 


ಜಾಂಜಿಬಾರ್‌ ಮತ್ತು ಇತರ ಲನಂಗ ಬೆಳೆಯುವ ಪ್ರದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಉತ್ಪಾದಕರು 
ತಮ್ಮ ಬೆಳೆಯನ್ನು «ಉತ್ಪಾದಕರ ಸಹಕಾರ ಸಂಘಗಳಿಗೆ ಮಾರಾಟ ಮಾಡುತ್ತಾರೆ. 
ಈ ಸಂಘಗಳು ಲವಂಗದ ಸಿರಿಯನ್ನು ಅದರೆ ದರ್ಜೆಗನುಸಾರನಾಗಿ ನಿಗದಿ ಪಡಿಸು 
ತ್ತಾಕಿ. ಹೊರದೇಶಗಳಿಗೆ ಲವಂಗವು ಈ ಸಂಘಗಳ ಮೂಲಕವೇ ಮಾರಾಟಿವಾಗುವು 
ದರಿಂದ ಇದರ ಉತ್ಪಾದಕರಿಗೆ ಒಳ್ಳೆಯ ಬೆಲೆ ಸಿಗುತ್ತದೆ. 
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ಕಲಬೆರಕೆ 
ಒಳ್ಳೆಯ ಲವಂಗಕ್ಕೆ ಉತ್ತಮ ಪರಿಮಳ ಮತ್ತು ರುಚಿಯಿರುತ್ತದೆ. ಅಂತಹ 
ಜ್ಯ ಪ pe pd pe 
ಲವಂಗಗಳು ಊದಿಕೊಂಡು ಕಿಳರಿಟಿಯುಕ್ತವಾಗಿ ಕೆಂಪಿನಿಂದ ಕೂಡಿದ ಕಂದು ಬಣ್ಣ 
ವನ್ನು ಹೊಂದಿರುತ್ತವೆ. ಇಂತಹ ಲವಂಗಗಳನ್ನು ಒತ್ತಿದಾಗ ಎಣ್ಣೆ ಹೊರಸೂಸಿ 
ಪರಿಮಳ ಬೀರುತ್ತದೆ. 


ಲವಂಗವನ್ನು ಸಾಮಾನ್ಯ ವಾಗಿ ಲವಂಗದ ಹೊಗುಚದೆ ತೊಟ್ಟು ಗಳನ್ನು 
ಸೇರಿಸಿ ಕಲಬೆರತ ಮಾಡುತ್ತಾರೆ. ಸರಿಯಾದ ಕ್ರಮದಲ್ಲಿ ಒಣಗಿಸಿದ ಗುಚ್ಛ "ತೊಟ್ಟು 
ಗಳೂ ಸಹ ಲವಂಗದಂತೆಯೇ ಪರಿಮಳ ಮತ್ತು ಸಟ ಹಾಗೂ ಬಣ್ಣವನ್ನು ಹೊಂದಿ 
ರುತ್ತೆವೆ. ಸರಿಯಾಗಿ ಒಣಗಿಸಿದ i ತೊಟ್ಟುಗಳು ಸರಿಮಳೆನನ್ನು ಬೀರುವುದಿಲ್ಲ 
ಮತ್ತು ಮಾಸಲು ಕಪ್ಪು ಬಣ್ಣ ವನ್ನು ಹೊಂದಿರುತ್ತವೆ. ಪಕ್ಷ ವಾ ಗುವುದಕ್ಕಿ ಂತೆ 
ಮೊದಲೇ ಬಿಡಿಸಿದ ಲವಂಗದ ಹಣ್ಣು ಗಳನ್ನು ಕಲಬೆರಕೆಯ ಉಪಯೋಗಿಸುತ್ತಾ, ಶೆ 
ಕೆಲವರು ಜಾಗರೂಕತೆಯಿಂದ ಲನಂಗದಲ್ಲಿನ ತೆ ಶೈ ಲವನ್ನು ತೆಗೆದು ಮಾರಾಟ ಮಾಡು 
ತ್ತಾರೆ. 
ಉತ್ಪತ್ತಿ 
ಮರದಿಂದೆ ಮರಸ್ಸೆ ಮತ್ತು ಸ್ಥಳದಿಂದ ಸ ಸೆ ಳಕ್ರೆ ಲವಂಗದ ಉತ್ಪಾದನೆಯಲ್ಲಿ 
ವ ತ್ಯಾಸನಿದೆ. ಇಳುವರಿಯು ಪ್ರ ತ್ರಿ ಮರಕ್ಕೆ 2 ಕಿ.ಗಾ ್ರಮ್‌ಫಿಂದ' 25-30 


ಶ್ರಿ 
ಕೆ. ಗ್ರಾಮ್‌ವರೆಗೂ ಇರುತ್ತದೆ. 


ದರ್ಜೆಗಳು 
ವಾಣಿಇ ಮುಟ್ಟ ದ ಲವಂಗವನ್ನು ಮೂರು ದರ್ಜೆಗಳಲ್ಲಿ ವಿಂಗಡಿಸಲಾಗಿದೆ : 
| ) ನಾಗ್‌ ಲವಂಗ 
2) ಅಂಬೋಯಾನ ಲವಂಗ 
3) ಜಾಂಜೆಬಾರ್‌ ಲವಂಗ 


ಮೇಲಿನ ಮೂರು ದರ್ಜೆಯ ಲವಂಗಗಳ ಬೆಲೆಯಲ್ಲೂ ಬಹಳೆ ವ್ಯತ್ಯಾಸವಿದೆ. 
ಲವಂಗದಲ್ಲಿನ ವೃತಾ ಸಗೆಳನ್ನು ಹೊರನೋಟದಿಂದ ಮಾತ್ರ ಮಾಡಲಾಗಿದೆ. ಅತ್ಯು 
ತ್ತಮ ದರ್ಜೆ ಯು ಅನಂಗ ಅದರ ಬಣ್ಣ, ಆಕಾರ ಮತ್ತು ಹೊರ ನೋಟವನ್ನು 


1 
ಅವಲಂಬಿಸಿರುತ್ತದೆ. 


ಬಜ್ಜಿ ಮತ್ತು ಆಕಾರ 
ಉತ್ತಮ ದರ್ಜೆಯ ಲವಂಗಪು ಕಪ್ಪು ಹಳದಿ ಬಣ್ಣ ಹೊಂದಿರುತ್ತದೆ. 
ಜಾಂಜಿಬಾರ್‌ ಲವಂಗ ಉದ್ದ ಮತ್ತು ಶ್ರೀರಂಕಾದ ಲವಂಗ ಗಿಡ್ಡ ವಾಗಿರುತ್ತದೆ. 


ಅಧ್ಯಾಯ 4 
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ಆನಾದಿ ಕಾಲದಿಂದಲೂ ಲವಂಗವನ್ನು ಔಷಧಿಯಲ್ಲಿ ಉಸಯೋಗಿಸುತ್ತಿದ್ದಾಕೆ. 
ಹಲ್ಬುಳೆಡುನಿಕೆ ಮತ್ತು ಒಸಡು ನೋವುಗಳನ್ನು ತಡೆಯಲು ಇದನ್ನು ಉಪಯೋಗಿಸು 
ತ್ಲ್ಯಾರಿ. ಲವಂಗವನ್ನು ಕಣ್ಣಿನ ಔಷಧಿ, ಅಜೀರ್ಣ ಮತ್ತು ಗಾಯಗಳಿಗೆ ಔಷಧಿ 


ಯಾರಿಸಲು ಬಳಸುತ್ತಾರೆ. 


Gl fl 


QL 


ಸಂಚದಾದ್ಯಂತ ಅಡಿಗೆಯ ತಯಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಲವಂಗವನ್ನು ಬಳಸುತ್ತಾರೆ. 
ಭಾರತ ಮತ್ತು ಚೀನಾ ದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಬಹಳ ಹಿಂದಿನ ಕಾಲದಿಂದಲೂ ಲವಂಗವನ್ನು ಧರ್ಮ 
ಕಾರ್ಯಗಳ ಉಪಯೋಗಿಸುತ್ತಿದ್ದಾರೆ. ಲವಂಗವು ಕಾಮೋತ್ರೈೇಜಕನಾಗಿರುವುದರಿಂದ 
ನಿಷೇಕ ಸಮಯದಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ಒಳಕೆಯಲ್ಲಿದೆ. ಈಗ ಹೆಚ್ಚಾಗಿ ಲವಂಗವನ್ನು 
ಸಂಬಾರ ಪದಾರ್ಥವಾಗಿ ಬಳಸುತ್ತಿ ದ್ದಾ ರಿ. ಇದನ್ನು ಎಲೆ ಅಡಿಕೆಯೊಂದಿಗೆ ತಿನ್ನುವು 


ಟ್ಟ 
ದಕ್ಸೈ ಮತ್ತು ಹೊಗೆ ಬತ್ತಿ, ಸುಗಂಧ ದ್ರವ್ಯಗಳ ತಯಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಹೆಚ್ಚು ಬಳಸು 
ತ್ತಾರೆ. 


ಹ 

2 
ಇ 
ಹಾ, 
೦.2 


ಪೂರ್ವ ದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಲವಂಗವನ್ನು ಸಾಮಾನ್ಯನಾಗಿ ಆಹಾರ ಪದಾರ್ಥಗಳ 
ತಯಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಬಳಸುತ್ತಾಕೆ. ಇದನ್ನು ಇತರ ಸಂಬಾರ ಸದಾರ್ಥಗಳಾದ ಏಲಕ್ಕಿ. 
ದಾಲ್ಚಿನ್ನಿ, ಜಾಕಾಯಿ, ಮೆಣಸು ಮುಂತಾದವುಗಳ ಜೊತೆಗೂಡಿಸಿ ಬಳಸಂತ್ತಾರಿ. 
ಪೂರ್ವದೇಶಗಳ ಪ್ರತಿ ಮನೆಯಲ್ಲೂ ಇದರ ಬಳಕೆಯಿದೆ. ಭಾರತವು ಆಮದು ಮಾಡಿ 
ಕೊಳ್ಳುವ ಸುಮಾರು ಶೇಕಡಾ 75 ಭಾಗದಷ್ಟು ಲವಂಗಪು ಈ ರೀತಿಯಲ್ಲಿ ಉನ 
ಯೋಗವಾಗುತ್ತದೆ. 


ಪಾಶಿವ ತ್ಯಜತಿ ಪ್ರತಿಯೊಂದು ಅಡಿಗೆಯಲ್ಲೂ ಲವಂಗವನ್ನು ಅದರ 
ಸುವಾಸನೆ ಮತ್ತು ರುಚಿಗಾಗಿ ಉಪಯೋಗಿಸು ತ್ತಾರೆ, 


ಜಾವ ಮತ್ತು ಟೀನಾ ದೇಶಗಳಲ್ಲಿ ಸಿಗರೇಟ್‌ ತಯಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಲನಂಗನನ್ನು 
ಬಳಸುತ್ತಾರೆ. ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಹಸನಾದ ಲವಂಗಗಳನ್ನು 6 ಗಂಟಿಗಳ ಕಾಲ ನೀರಿ 
ನಿ ಏನೆ ಹಾಕೆ, ನಂತರ ತೆಗೆದು ಬಿಸಿಲಿನಲ್ಲಿ ಒಣಗಿಸಿ, ಪುಡಿ ಮಾಡಿ ಯಂತ್ರಗಳ 


ಉಪಯೋಗ 2| 


ಸಹಾಯದಿಂದ ತಂಬಾಕಿನೊಂದಿಗೆ ಸೇರಿಸುತ್ತಾರೆ. ಸಾಮಾನ್ಯವಾಗಿ ಎರಡು ಭಾಗ 
ತಂಬಾಕು ಮತ್ತು ಒಂದು ಭಾಗ ಲವಂಗ ಪ್ರತಿಯನ್ನು ಸೇರಿಸುತ್ತಾರೆ. ಈ ಪುಡಿ 
ಯನ್ನು ಸಿಗರೇಟ್‌ ತಯಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗಿಸುತ್ತಾ, ರೆ. ಮೆಚ್ಚ ಜೋಳದ ತೆನೆಯ 


ಹೊದಿಕೆ ಅಥವಾ ಬಾಳೆ 8 ಪಟ್ಟಿ ಯ ಸುರುಳಿ ಮಾಡಿ ಅದರಿ ಈ ಪುಡಿಯನ್ನು ತುಂಬಿ 
ಸಿಗರೇಟ್‌ ತಯಾರಿಸುತ್ತಾರೆ. 


ಲವಂಗದ ಸಿಗಕೀಟ್‌ಗಳು ಬಲವಾದ ಘಾಟು ಮಿಶ್ರಿತವಾದ ಸುಗಂಧವನ್ನು ಬೀರು 
ವೆ ಈ ಸಿಗರೇಟುಗಳನ್ನು ಸೇದುವಾಗ ಆಗಾಗ್ಗೆ ಚಟಿಚಟ ಶಬ್ದ ಉತ್ಪತ್ತಿ 
ಬಾಗುತ್ತದೆ. 


Ne 


pe 


ಜಾವಾದಕಲ್ನಿ ಲವಂಗೆ ಸಿಗರೇರ್‌ಗಳನ್ನು ಮನೆಯಲ್ಲಿ ತಯಾರಿಸುತ್ತಾರೆ. ಈ 


ಸಿಗರೇಟ್‌ ಉತ್ಪಾದಕರು ಸಾಮಾನುಗಳನ್ನು “ಗರೇಟ್‌ ತಯಾರಕರಿಗೆ ಕೊಡುತ್ತಾರೆ 
ಮತ್ತು ಅವರು ಸಾರಿಸಿದ ಸಿಗಕೇಟ್‌ಗಳನ್ನು ಮಾಲೀಕರಿಗೆ ಒಪ್ಪಿಸುತ್ತಾರೆ. 


ಲನಂಗದ ತೈಲ ಮತ್ತು ಇತರ ಪದಾರ್ಥಗಳು 


ಓವಂಗವು ತನ್ನ ಕ್ಲಿರುವ ಸಾರಭೂತವಾದ ತೈಲದಿಂದಾಗಿ. ಆತಿ ಮುಖ್ಯವಾದ 
ಸಂಬಾರಿ ಪದಾರ್ಥವೆಂದು ಪರಿಗಣಿತವಾಗಿದೆ. ಲವಂಗ ತ್ರೈಲವು ಮೊಗ್ಗಿನೆಿರುವ ತೈಲ 
ಗೃಂಧಿಗಳವಿರುತ್ಸದೆ ಲವಂಗದ ಮೊಗ್ಗು ಗಳೆಪಿ ಶೇಕಡಾ 16 19ರನು ತೆ.ಲವಿರು 
ದೇ ಣ್‌ pe ಕ್‌ ಟೆ ವ 
ತ್ತದೆ ಮತ್ತು ಹೊವಿನ ತೊಟ್ಟುಗಳಲ್ಲಿ ತೇಕಡಾ 5-6 ರಷ್ಟು ತೈಲವನ್ನು ಬಾಹ್ಟೀಕರ 
ಣದ ಮೂಲಕ ತೆಗೆಯುತ್ತಾರೆ. ಮೊಗ್ಗು ಮತ್ತು ತೊಟ ಎಣ್ಣೆ ಗಳಲ್ಲಿ ಬದೆಳೆ 
ವ್ಯತ್ಯಾಸವಿರುತ್ತದೆ. ಒವಂಗದ ತೈಲವು ತಿಳಿಹಳದಿ ಬಣ್ಣದ್ದಾಗಿರುತ್ತದೆ ಮತ್ತು 


ಗಾಳಯು ಸಂಸರ್ಸ ಹೊಂದಿದರೆ ಘ ಮೇಣ ತಸ) ಬಣ್ಣ ತ್ರ” ತಿರುಗುತ್ತ ಡೆ, ಇದು 
) A ಇರೆ 
ಸ ಪೀ 
ಫೆ LN ಮಿ ಲೆಹಾ ಕೆ ಡಂಪರಿ ಉದ್ರೇಕ 
MS ನಂಗ ದ ಡಾ ತ 90ರನು ಯುಜಿನಾಲ್‌ ಇರು 


ಲ್ವ 
ತ್ವದೆ. ಇದನ್ನು ಸುಗಂಧ ದ್ರವ್ಯಗಳ ತಯಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಬಳಸುತ್ತಾರೆ. 
ಯುಜಿನಾಲ್‌ ಮತ್ತು ಆಲ್ಫೋಹಾಲ್‌ ಸೇರಿಸಿ ಕುದಿಸುವಾಗ ಕಾಸ್ಟಿಕ್‌ 
ಪೊಟ್ಯಾಷ್‌” ಹ “ವೆನಿಲಿನ್‌' ಉತ್ಪತ್ತಿಯ ಇಗುತ್ತೆಡೆ. ಇದು ವೆನಿಲಾಗಿಡದಿಂವ 
ರಿನ್‌ನಂತೆಯೇ ಇರುತ್ತದೆ. 


ಕೋಕೋ, ಚಾಕೋಲೇನೀ ಮುಂತಾ 
ಮತ್ತು ಸುವಾಸವಿ ಕೊಡಲ; ಇದನ 


ಳೇ 
ನ ಲ್ಪ 
ಫು ಭ್ಯ 
೫೬ ೯ 
೭. ಃ 
ಣ್ಣ ಡಂ 


22 ಲವಂಗ 


ಔಷಧಿಗೆಳಲ್ಲಿ ಉಪಯೋಗ 

ಯಗಳು ಮತ್ತು ವಾತಕೋಗದ ಔಷಧಿತಯಾರಿಕೆಯೆ2ಿ ಲವಂಗದ ತ್ರೈಲ 
ವನ್ನು ಬಳಸುತ್ತಾರೆ. ವಂಗದ ಉಪಯೋಗವು ಜೀರ್ಣಶಕ್ತಿಯನ್ನು ಹೆಚ್ಚಿಸುವುದ 
ಅನೆ, ವಾಂತಿ ಮತ್ತು ಕೆಮ್ಮೆನ್ನು ತಡೆಗಟ್ಟ ತ್ತ ದೆ. ಲವಂಗದ ತೈಲವನ್ನು ಹಲ್ಲು 
ನೋವು ಹೋಗಲಾಡಿಸಲು, ಟೊತ್‌ಪೇ ಬತ್ತು ಬ ಬಾಯಿ ತೊಳೆಯುವ ಪದಾರ್ಥ 
ಗಳೆ ತಯಾರಿಕೆಯಲ್ಲಿ ಬಳ ಸ್ಪಾ ತೈಲನ ನನ್ನು ರೋಗನಿರೋಧಕ ವಸ್ತುಗಳ 


ತೆಯಾರಿತೆಯಲ್ಲೂ ಬಳಿಸುತ್ತಾರೆ. 


ಸ 


p 


2 


ಭಾರತದಲ್ಲಿ ಲವಂಗದ ಬೇಡಿಕೆ 
ಭಾರತದ್ದು ವಂಗದ ಬೇಡಿಕೆಯು ದಿನೇ ದಿನೇ ಅಧಿಕಗೊಳ್ಳುತ್ತಿದೆ. ಭಾರತಕೆ 
ಆನುದಾಗುತ್ತಿರುವ ಲವಂಗದ ಅಂಕಿಅಂಶಗಳ ಪ್ರಕಾರ 1967-6805 942 
ಒನ್ನುಗಳನ್ನು ಲವಂಗವನ್ನು ಆಂದರೆ ಸುಮಾರು 52 ಒಕ್ಷರೂ.ಗಳ ಮ್‌ ಗಾ ನನನ್ನು 
ರಿಸಿಕೂಳ್ಳೆಲಾಯಿತು. ಸದ್ಯದ ಪರಿಸ್ಥಿ ತಿಯನ್ನು ಗಮನ ದಟ್ಟು ಅಂಡು 


le 


ps 


ಘೊ 
ಬಾರತ ನ; ಸ ಸರಿ ವರ್ಷಕ್ಕೆ 500 ಟನ ನಗಳ ಪೆ ಲವಂಗದ ಬೀಡಿಕಿಯಿಲೆಯೆಂದು 
ಅಂದಾಜು ಮಾಡಾಗಿದೆ. 974756೭ ನ ರೂಪಾಯಿ ಬೆಲೆ ಬಾಳುವ 10 
ಟನ್ನು ೪ವಂಗದ ಎಣ್ಣೆ ಯನ್ನು ಆಮದು ಮಾಡಲಾಯಿತು. ಭಾರತ ಸದ್ಯ ಡ ಬೇಡಿ 

ಯನ್ನು ಪೂರೈಸಲು," ಲವಂಗವನ್ನು ಕನಿಷ್ಠ 4000 ಹೆಕ್ಟೇರು ಕ್ಷೇತ್ರ ತತ್ತ ಕ 
ಬೇಕಾಗುತ್ತದೆ. 


ನ್ನ 


} 
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Pillai, The clovs, Arecanut and spices bulktin, Vol. IV 
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development, Calicut-5. : 1972-73 


Shanmugavelu K. G. and Madhava Rao V.N.,, Spices 
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ಆಗೆಸಾತಿ 
ಅಣಬೆ 
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ಪಾರಿಭಾಷಿಕ ಶಬ್ದ ಕೋಶ 


Nursery bed 


Mushroom 


Import 


ಆಶ್ರಯ(ಮುಚ್ಚು) Cover crop 


ಬೆಳೆ 
ಇಳುವರಿ 
ನಿ ತ 
ಕಪ್ಪುಮಿಶಿಿತ 


ಗೋಡು 


ಕ್ರಲಬೆರೆ 


ಕಾಲುವೆ 


til 


ಹೊವಾಕಾರ 
ಗೆದಲು 

FR ಸ 
ತ್ರೈಲಗ್ರಂಥಿ 
ದರ್ಜೆ 

ನಸ 
ಆ 


ಪರಾ ಗಸ್ಫರ್ಶ 


Yield 


Block mixed 


loam 


Adulteration 


Channel 
Angular 
Termite 
Oil gland 
Grade 
Damage 


Pollination 


ಬಸಿಗಾಲುನೆ 


ಬೇಡಿಕೆ 


ಬೇಸಾಯ 


ಮಧ್ಯಂತರ ಬೆಳೆ 


ಮಿಶ್ರ ಬೆಳೆ 


ರಫ್ತು 


ವಾಣಿಜ್ಯ 
ವಾಯುಗುಣ 
ವೈವಿಧ್ಯತೆ 

ಸಂಬಾರ ಪದಾರ್ಥ 
ಸುವಾಸನಾಯುಕ್ತ 
ಸಾವಯನ 
ಹಲ್ಲಿನಾಕಾರ 
ಕ್ಷೀಣಿಸುವಿಕೆ 


ಸ 
ಕ 
(6 
ಡಿ 
| 


Drain 
Demand 
Cultivation 
Intermediate 
crop 
Mixed crop 
Export 


Commercial 
Climate 
Diversity 
Spices 
Aromatic 
Organic 
Serrate 


Decline 


RO ಇಸಾಣಾ ಇರರ fe a ಬಾ 


DOAN ಓಗಿ ಜು WN rm 


ಕನ್ನಡ ಅಧ್ಯಯಂನ ವಿಭಾಗದ ಪ್ರಕಟಣೆಗಳು 


ಸುಭಿಕ್ಷತೆಗೆ ತೆರೆದ ಬಾಗಿಲು (ದ್ವಿತೀಯ ಮುದ್ರಣ) 
ಪೀಡೆ ನಿರ್ವಹಣೆ (ದ್ವಿತೀಯ ಮುದ್ರಣ) 
ಕೇಟಿ ವಿಂಗಡಣೆ 
ಕೀಟ ಹತೋಟ (ದ್ವಿತೀಯ ಮುದ್ರಣ) 
ಸಾಕು ಪ್ರಾಣಿಗಳ ಶರೀರ ಕ್ರಿಯಾಶಾಸ್ತ್ರ, ಭಾಗ-1 
ತರಕಾರಿ ಬೇಸಾಯ 
ಕೃಷಿ ರಸಾಯನಶಾಸ್ತ್ರ ಶಬ್ದಾರ್ಥ ನಿರೂಪಣಾವಳಿ 
ಮಣ್ಣು ಮತ್ತು ನೀರು ಸಂರಕ್ಷಣಾ ಕೈಪಿಡಿ 
ಕೈತರ ನೆಚ್ಚುಮೆಚ್ಚಿನ ಮರಗಳು 
ಸಾಕುಪ್ರಾಣಿಗಳ ಶರೀರ ಕ್ರಿಯಾಶಾಸ್ತ್ರ, ಭಾಗ-2 
ಬೀಜಗಣಿತ ಪರಿಚಯ 
ಮಣ್ಣು ಮತ್ತು ನೀರು ನಿರ್ವಹಣೆ 
ಮಣು 

22 
ಕೃಷಿ ಸಹಕಾರ 
ಕಳೆಗಳು ಮತ್ತು ಕಳೆಗಳ ನಿಯಂತ್ರಣ 
ಗೋಸಂಸತ್ತು 
ಧಾನ್ಯದಾಸ್ತಾನು ತತ್ವ ಮತ್ತು ಪದ್ಧತಿಗಳು 
ಮಣ್ಣಿನ ಫಲವತ್ತತೆ ಹಾಗೂ ಉತಾ )ದಕತೆ 
ಪಶುವೈದ್ಯಕೀಯ ವಿಜ್ಞಾನ (ದಿ ತೀಯ ಮುದ್ರಣ) 
ಹೊಲದ ಬೆಳೆಗಳಿಗೆ ಬೀಳುವ ಕೆಲವು ಕೀಟಗಳು 


*ಪ್ರತಿಗಳು ತೀರಿವೆ, 


ಸಾದಾ 
2-50 
700 
15-00 
12-50 
6-25 
12-50 
500 
15-00 
1500 
11-25 
15--00 
15-00 
11-25 
6-25 
15-00 
625 
7-50 
17-50 
6-00 


ಕ್ಯಾಲಿಕೊ 


6-25” 
19..00* 
19-00* 
15-00 
20.00 
19.00 
15.00* 
10.00* 
19..00* 
1000" 
11-25 
21-25 
16-00 


8..25* 12-50* 
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29. 


30. 
31. 


32. 


ತ್ಯಾ 


ವೆ 


೨4, 


35, 


36. 


37. 


38. 


39, 


40. 
41, 


ಕ್ರ ನಗಳು 
ಸಾಕುಪ್ರಾಣಿಗಳ ಶರೀರ ಕ್ರಿಯಾಶಾಸ್ತ್ರ, ಭಾಗ-3 


ತ್ರ ಹಿವಿಸ್ತ್ಯ ರಣ ಶಿಕ್ಷಣ ಪದ್ಧತಿಗಳು 


ಕಣಜದ ನೀಜಿಗಳು ಮತ್ತು ಅವುಗಳ ಹತೋಟ 
ಸಸ್ಯ ರ್ಗೀಕರಣಶಾ` ಪ್‌ 
ಪೌಷ್ಟಿಕ ಆಹಾರ (ದ್ವಿತೀಯ ಮುದ್ರಣ) 
ಸಡಲ ಮಿಾಸಾನುಗಾರಿ3 
ಧಾನ್ಯದ ಬೆಳೆಗಳಿಗೆ ಬೀಳುವ ಕೀಟಿಗಳು ಹಾಗೂ 
ಅವುಗಳ ಹತೋಟ 
ಕಬ್ಬಿನ ಬೆಳೆಗಳಿಗೆ ಬೀಳುವ ಕೀಟಿಗಳು ಹಾಗೂ 
ಅವುಗಳ ಹತೋಟಿ 
ಶಿಶುವಿಕಾರ (ದಿ ತೀಯ ಮುದ್ರಣ) 
ಬೇಳೆಕಾಳು ಬೆಳೆಗಳಿಗೆ ಬೀಳುವ ಕೀಟಗಳು ಹಾಗೂ 
ಅವುಗಳ ಹತೋಟ 
ಕಹಿ ಎಂಜಿಥಿಯರಿಂಗ್‌ ಸಶ್ಯ ಪುಸ್ತ ಫೆ ಸವಿರಾಶ್ಷಣೆ 
ಇಲಿಗಳು ಹಾಗೂ ಅವುಗಳ ಯಾತ್ರ ಣಿ 
ತರಕಾರಿ ಬೆಳೆಗಳಿಗೆ ಬೀಳುವ ಕಳೆಗಳು ಹಾಗೂ 
ಅವುಗಳ ಹತೋಟ 
ಹೆಣ್ಣಿನ ಬೆ `ಿಳೆಗಳಿಗೆ ಬೀಳುವ ಕೀಟಿಗಳು ಹಾಗೂ 
ಅವುಗಳ ಹತೋಟ 
ಕ್ಯಾನಿಂಗ್‌ ಆಕಾರ ಜೋಪಾಸೆನೆಯ ಒಂದು 
ಆಧುನಿಕ ವಿಧಾನ 
ಅಲಂಕಾರ ಸಸ್ಯಗಳಿಗೆ ಬೀಳುವ ಕೀಟಗಳು ಹಾಗೂ 
ಅವುಗಳ ಹತೋ 
ಯಾಶಾಸ್ತ್ರ ಮತ್ತು ಜೀವರಸಾಯನ 
ಶಾಸ್ತ್ರ 
ಎಲುಬು ಶಾಸ್ತ್ರ 
ಕಡಲೆಕಾಯಿ 
ಗಣಿತಶಾಸ್ತ್ರ ಪ್ರವೇಶಿಕೆ ಭಾಗ-1 


ಲವಂಗ 


ಸಾದಾ ಕ್ಯಾಲಿಕೊ 


7.50* 12. 50* 
1000 1500 
11-25 16-25* 
15-00 19-00 
15.00 20-00 
6.-00 16-00 
5..00 10-00 


10-75* \ 


4-50” 
6-00 


17-50” 

950 14-00 
9.50 13-25 
21-50 
160-25 

16-25 21-25 
10-75 
20.-00 25-00 
11-25 16-25 


10-00 15-00 
25-00 30.00 


ಕನ್ನಡ ಅಧ್ಯಯನ ವಿಭಾಗದ ಪ್ರಕಟಣೆಗಳು 


42. 


43. 


44. 
45, 
46. 


41. 


48. 


49. 


೨0. 


51. 
೨೦2. 
53. 


೨೩. 
55. 
56. 
57. 
58. 
59. 
60. 
61. 
62, 


ತೆಂಗು, ಅಡಕೆ, ಇತರ ಗರಿಮರಗಳಿಗೆ ಬೀಳುವ 
ಕೀಟಗಳು ಹಾಗೂ ಅವುಗಳ ಹತೋಟಿ 
ಪ್ಲಾಂಟೇಶನ್‌ ಬೆಳೆಗಳಿಗೆ ಬೀಳುವ ಕೀಟಗಳು 
ಹಾಗೂ ಅವುಗಳೆ ಹತೋ 
ಭಾರತದಲ್ಲಿ ಕೋಳಿಸಾಕಣೆ 
ಕಲ್ಲುನಾರು (ಭೂತಾಳೆ) ಗಿಡಗಳು 
ಎಣ್ಣೆಬೀಜ (ಕಾಳು)ಗಳ ಬೆಳೆಗಳಿಗೆ ಬೀಳುವ 


ಕೀಟಗಳು ಹಾಗೂ ಅವುಗಳ ಹತೋಟಿ 

ಹತ್ತಿ (ನೂಲು) ಹಾಗೂ ನಾರಿನ ನಾರು ಬೆಳೆಗಳಿಗೆ 
ಬೀಳುವ ಕೀಟಗಳು ಹಾಗೂ ಅವುಗಳ ಹತೋಟ 
ಹೆಸುಕಿಲೆ ಗೊಬ ರೈ ಮೇವು ಹಾಗೂ ಉಪ್ಪುನ 


ಬೆಳೆಗಳಿಗೆ ಬೀಲುವ ಕೀಟಗಳು ಹಾಗೂ ಅಪುಗಳೆ 


ಹತೋಟಿ 
ಮಾದಕ (ಹೊಗೆಸೊಪ್ಪು, ಗಾಂಜ)ಮತ್ತು ಸಾಂಬಾರ 


(ಅರಿಶಿನ ಇತ್ಯಾದಿ) ಬೆಳೆಗಳಿಗೆ ಬೀಳುವ 

ಕೀಟಗವುಿ ಹಾಗೂ ಅವುಗಳೆ ಹತೋಟ 
ಕೃಷಿ ಉಪಯೋಗಿ ಕೆಲವು ವೃಕ್ಷಗಳಿಗೆ ಬೀಳುವ 

ಕೀಟಗಳು ಹಾಗೂ ಅವುಗಳ ಹತೋಟ 
ಸಸ್ಯಸಾಮ್ರಾಜ್ಯ 
ಮಾನುಗಾರಿಕೆ 
ಭಾರತೀಯ ಗ್ರಾಮೀಣ ಯುವಕ 
ಕ್ಫೈ ತರ ಸಂಘೆಗಳ ಸಂಘಟಣೆ 

ಗಣಿತಶಾಸ್ತ್ರ ಸ್ರವೆಶಿಕಿ, ಭಾಗ-2 
ಸಾವಯವ ರಸಾಯನಶಾಸ್ತ್ರ ಪ್ರವೇಶಿತೆ 
ಪಶುರೋಗಗಳು ಮತ್ತು ಸಾರ್ವಜನಿಕ ಆಶೋಗ್ಯ 
ಭಾರತದಲ್ಲಿ ಜೇನುಸಾಕಣೆ 
ಸಾಕುಪ್ರಾಣಿ ಮೂಲಡ ಸೋಂಕುರೋಗಗಳು 
ದೊಡ್ಡ ರೋಗ 
ಮೂಲ ಅರ್ಥಶಾಸ್ತ್ರ 
ಜೇನುಸಾಕಣೆ 
ಕೃಷಿ ರಸಾಯನಶಾಸ್ತ್ರ ಪಾರಿಭಾಷಿಕ ಶಬ ಕೋಶ 


೪00 
12-00 
22-50 27-50 
5.00 
7-50 
10.00 
5.00 
3-75 
4-50 
25-00 30-00 
10—00 1500 
8-25 13-25 
20.00 25-00 
14-00 19-00 
12-50 17-50 
20-00 25-00 
7-50 12 00 
೨00 
1900 24 00 
17-50 22 50 
3-25 
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63. 
64. 
65. 
66. 
67. 
68. 
69. 
70. 
71. 
72. 
73. 
74. 
75. 
76. 
71. 
78. 


ಅವಂಗ 


ಸಾದಾ ಕ್ಯಾಲಿಕೊ 


ಮಣ್ಣು ನಿರ್ವಹಣೆ, ಸಂರಕ್ಷಣೆ ಹಾಗೂ ಬೆಳೆ ಉತ್ಪಾ ದನೆ 20-00 25-00 


ಕೃಷಿ ಅನಿಲಯಂತ್ರ ಹಾಗೂ ಬಾ 6000 
ಸಹಕಾರಿ ಬೇಸಾಯ 18-00 23..00 
ಕೋಶ 20-00 25-00 
ತರಕಾರಿ ಬೆಳೆಗಳ ಕೀಟ ನಿಯಂತ್ರಣ 12-50 19.50 
ಸಾಕುಪ್ರಾಣಿಗಳ ಭ್ರೂಣಶಾಸ್ತ್ರ 20.00 25..00 
ಸಂಖ್ಯ ತಿಯ ರೂಪಿಕೆಗಳು 17-00 22-00 
ರೇಖಾತ್ಮಕ ಬೀಜಗಣಿತ 30-00 35-00 
ಹುಲಿ-ಭಾರಶದ ರಾಷ್ಟ್ರೀಯ ಮೃಗ 20-00 24-00 
ನೀರಾವರಿ ತತ್ತ ಹಾಗೂ ಪದ್ಧ ತಿಳು 4500 50-00 
ಮಣ್ಣು ಶಿಲೀಂದ್ರ ಕೈಪಿಡಿ 4500 50-00 
ಪ್ಪಾ ಣಗಳ ವರ್ತನೆ 17-00 22-00 
ಬಳ ಕೀಟಿಗಳು ಮತ್ತು ಅವುಗಳ ಹತೋಟಿ 125-00 
ಸಸ್ಯೃತಳಿ ಅಭಿವೃದ್ಧಿ ನಿಧಾನಗಳು 60-00 
17-00 22-00 


ಪ್ರಾಣಿಗಳ ಶರೀರಕಿ ಶ್ರಯಾಶಾಸ್ತ್ರ 
ಆಹಾರ ಸೂಕ್ಷ್ಮಜೀವಿ ವಿಜ್ಞಾನದಲ್ಲಿ ಪ್ರಾಮುಖ್ಯ ತ್ರೆ 


ಗಳಿಸಿರುವ ಸೂಕ್ಷ್ಮಜೀವಿಗಳು (ಆಹಾರ ಸೂಕ್ಷ್ಮಜೀವಿ 
ವಿಜ್ಞಾನ, ಭಾಗ-1) 8-50 
ಕೆಲವು ಸಸ್ಯಗಳ ವೈಜ್ಞಾನಿಕ, ಕುಟುಂಬ, ಇಂಗ್ಲೀಷ್‌ 
ಹಾಗೂ ಕನ್ನಡ ಹೆಸರುಗಳು 15-00 20-00 
ಮಾನು ಮತ್ತು ಇತರ ಸಾಗರೋತ್ಸನ್ನ ಆಹಾರಗಳ 
ಶೀತ 'ಹೋಪಾನನೆ 20-00 25-00 
ಸಾಕುಪ್ರಾಣಿಗಳ ಕೀಲು ಮತ್ತು ಸಾ ಸಯುಶಾಸ್ತ್ರ 20.00 23.00 


82. 
$3. 
84. 
85. 
86. 
87. 


ಕುರಿಸಾಕಣೆ 8-00 13.00 
ಜೋಳ 10.00 15-00 
ಹಂದಿ ಭ್ರೂಣಶಾಸ್ತ್ರ 35-00 40-00 
ಆಧುನಿಕ ಹೈನಾಗಾರ ದನಗಳ ನಿರ್ವಹಣೆ 25.00 30-00 
ದಾಸ್ಲಾನು ಕೀಟಗಳು ಹಾಗೂ ಅವುಗಳ ಹತೋಟ 8-00 


ಕಾಡಿ 


ಮನೆ ಕೀಟಗಳು ಇತರ ಪೀಡೆಗಳು ಹಾಗೂ ಅವುಗಳ 


10-00 


ಕನ್ನಡ ಅಧ್ಯಯನ ವಿಭಾಗದ ಪ್ರಕಟಣೆಗಳು 


88. 


89, 
90. 


91. 


92. 


93. 
94, 


95, 


96. 


97. 


98. 


99. 
100. 


101. 
102, 
103. 
104. 
105, 


ಜಾನುನಾರು ಮತ್ತು ಮನುಸ್ಯರಿಗೆ ಬೀಳುವ 
ಕೀಟಿಗಳು ಹಾಗೂ ಅವುಗಳ ಹತೋಟಿ 
ತೆಂಗಿನ ಬೇಸಾಯ 
ಆಹಾರ ರಕ್ಷಣೆ ಮತ್ತು ಕೆಡುನಿಕೆಯ ತತ್ನಗಳು 
(ಆಹಾರ ಸೂಕ್ಷ್ಮಜೀವಿ ವಿಜ್ಞಾನ, ಭಾಗ-2) 
ಸೂಕ್ಷ್ಯ್ಮಜೀನಿಶಾಸ್ತ್ರದ ಬೆಳವಣಿಗೆ ಹಾಗೂ 
ವಿಧಾನಗಳು (ಸೂಕ್ಷ್ಮಜೀವಿ ಜಗತ್ತು, ಭಾಗ-2) 
ಕೃಷಿ ಸಸ್ಯಶಾಸ್ತ್ರ ಪಾರಿಭಾಷಿಕ ಶಬ್ದಕೋಶ 
ಹಸುರು ಸಸ್ಯದ ಜೇವನ 
ಸೂಕ್ಷ್ಮಜೀವಿಗಳ ಚಯಾಪಚಯ (ಜೀವ ದ್ರವ್ಯ 
ಪರಿಣಾಮ) ಕ್ರಿಯೆಗಳು, ರಚನೆ ಮತ್ತು ಕಾರ್ಯ 
ಸಂಬಂಧ (ಸೂಕ್ಷ್ಮಜೀವಿ ಜಗತ್ತು, ಭಾಗ-2) 
ವಿವಿಧ ಆಹಾರಗಳು ಕಲುಸಿತವಾಗುವಿಕೆ ಕೆಡುನಿಕೆ 
ಮತ್ತು ರಕ್ಷಣೆ (ಆಹಾರ ಸೂಕ್ಷ್ಮ ಸೇವಿ 
ವಿಜ್ಞಾನ ಭಾಗ-3) 
ಸೂಕ್ಷ್ಮ್ಛಜೀನಿಗಳು ಉತ್ಪತ್ತಿ ಮಾಡುವ ಆಹಾರಗಳು 
ಮತ್ತು ರಾಸಾಯನಿಕ ಕಿಣ್ವಗಳು (ಆಹಾರ 
ಸೂಕ್ಷ್ಮಜೀವಿ ವಿಜ್ಞಾನ, ಭಾಗ-4) 
ರೋಗಗಳಿಗೆ ಸಂಬಂಧಿಸಿದ ಆಹಾರೆಗಳು (ಆಹಾರೆ 
ಸೂಕ್ಷ್ಮಜೀವಿ ವಿಜ್ಞಾನ, ಭಾಗ-5) 
ಆಹಾರ ನಿಯಂತ್ರಣ ಮತ್ತು ಶನಿಖೆ 
(ಆಹಾರ ಸೂಕ್ಷ ಯೇವಿ ವಿಜ್ಞಾನ, ಭಾಗೆ-6) 
ಕೃಷಿ ಕರ್ನಾಟಕ 
ದಾಸ್ತಾನು, ಮನೆ, ಜಾನುವಾರು ಹಾಗೂ 
ಮನುಷ್ಯರಿಗೆ ಬೀಳುವ ಕೀಟಗಳು ಹಾಗೂ ಅವುಗಳ 
ಹಕೋಟಿ 
ಮತ್ತ ಕಶಾಸ್ತ್ರ್ಯ 
ಹಣ್ಣು ಮತ್ತು ತರಕಾರಿ ಸಂರಕ್ಷಣೆ 
ನ 3 
ಫಾರಕ್ಮ ನಿರ್ವಹಣೆ ಅರ್ಥಶಾಸ್ತ್ರ 
ಆಹಾರ ಸೂಕ್ಷ್ಮಜೀನಿ ವಿಜ್ಞಾನ 
ಭಾರತಡಲ್ಲಿ ಸಾಮಾಜಕ ಅರಣ್ಯಶಾಸ್ತ್ರ 


29 


ಸಾದಾ ಕ್ಯಾಲಿಕೊ 


10-00 
9.00 14-00 


11-00 
17-00 


2-00 
12-00 17-00 


18—00 


15—00 


7-00 
500 


6—00 
12-50 17.50 


3೨.00 
೨೦00 
3500 40-00 
60.00 
62-50 
25-00 35.00 
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106, 
107. 


108, 
109, 
110. 
111, 
112. 
113. 
114. 
115. 
110. 
117. 


ಬತ್ತದ ಬೇಸಾಯ 

ಧಾನ್ಯದ ಬೆಳೆಗಳಿಗೆ ಬೀಳುವ ಕೋಗಗಳು ಹಾಗೂ 
ಅವುಗಳ ಹತೋಟಿ 

ವ್ಯವಸಾಯ ಮುನ್ನಡೆ 
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ಸಂರಕ್ಷಣೆ 
ಗಳು ಮತ್ತು ಅವುಗಳ ಪಾತ್ರ 
ಳು (ಸೂಕ್ಷ್ಮಜೀವಿ ಜಗತ್ತು, ಭಾಗ-3) 


& 21 
ಳು 
ಲ್ಲ Wo 


Ne 


wes ಟ್ರ 
ಘಿ 
ಮ 
wt 
cH 


[ey 
L 
21 
ತ್ರ 
A 
ಸ್ಮ 


0 
C ಲ 
[8] 

pW 


ಲವಂಗ 


ಸಾದಾ ಕ್ಯಾಲಿ ಕೊ 


15-00 25-00 


12-00 17-00 

18-00 28-00 
3-50 

12-50 22.50 
10-00 20-00 
7.50 17-50 
900 19-00 


10.00 20-00 
7-50 
3-50 


ಒಪ್ಪು 


ಖಾ 
ನಂಬಿ 


